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Introduccién

La presente investigacion tiene como objetivo analizar las transformaciones en las
practicas tradicionales en el proceso productivo del arroz en la regién centro — sur
del estado de Morelos. Particularmente, se centra en aquellas tareas que
desarrollan los productores y jornaleros desde el acondicionamiento de las tierras
para la siembra hasta la cosecha. Se considera que estas practicas, desarrolladas
por personas que se han especializado en ellas, forman parte del patrimonio cultural
de las comunidades que han llevado a cabo la produccion arrocera como actividad
economica importante.

El estudio se realizé en Puxtla, localidad ubicada en el municipio de Cuautla, que
actualmente centra su produccion agricola en el cultivo de cafia, arroz y hortalizas.
En esta localidad, como en otras de la misma entidad, los paisajes arroceros han
desparecido por distintos motivos: falta de apoyo financiero para la produccion, la
importacion de granos mas baratos, la contaminacion del agua, la urbanizacion,
entre otros.

Hoy dia la industria arrocera, al igual que la cafiera, se encuentran afectadas por la
crisis economica, la reconversion industrial y la caida de los precios internacionales
(Oswald,1992). México representa para Estados Unidos el pais con mayor
importancia de destino de su produccién arrocera seguido de Haiti, Japon, Canada,
Turquia, Venezuela y Honduras. Para México es preferible importar el arroz debido
a sus bajos costos (principalmente si provienen de paises asiaticos) que producirlo
en territorio nacional. La dependencia con Estados Unidos quedo reforzada a partir
de 1994 con la firma del Tratado de Libre Comercio con América del Norte (TLCAN)
(Tolentino, 2013: 46). Un hecho importante es la dramatica disminucion de la
siembra del cereal a nivel nacional en el periodo 2000 — 2017, que pasé de
87,662.35 a 41,935.48 ha.

De acuerdo a SAGARPA en el periodo 2012 — 2017, siete de cada 10 toneladas de

la oferta nacional de arroz se adquirieron de otras naciones, repuntando en el Ultimo



afo. Asi México consume mas arroz importado, que obtiene de nueve paises. En el
periodo sefalado import6 1,182,243 ton.

En cuanto a la situacién de Morelos, en el 2000 ocupaba la octava posicibn como
productor de arroz en el pais, tomando en cuenta la superficie sembrada, con 1,436
ha; 17 afios después, se posiciond en la novena plaza con 1,318.40 ha cultivadas.
Si se toman en cuenta las variedades de arroz la situacion cambia, pues la entidad
se posiciona de mejor manera. En 2017 fue el primer productor de la variedad Arroz
Palay Tipo Morelos con 1,318.40 ha sembradas, seguido por Jalisco con 1,100 ha,
Guerrero con 396.50 ha y México con 68.60 ha. Dicho de otra manera, en esta
variedad Morelos siembra el 45.7% a nivel nacional (SAGARAPA, 2008).
Actualmente se habla sobre la crisis que sufre la produccion de arroz sobre todo en
el estado. Este tema ha llegado al grado que los productores alertan sobre la posible
desaparicion del paisaje arrocero. La produccion ha descendido mas del 90 por
ciento en 12 afos. Durante 2017 y 2018 se sembraron 750 ha, que producen un
promedio de 10 ton, siendo en total 7, 500 ton, para dos molinos, Cuautla y Puente
de Ixtla los cuales arrastran adeudos (Tapia, 2018:10).

Este decremento de la produccion arrocera en el pais y en Morelos ha sido resultado

de cuatro procesos, de acuerdo a Steffen (2015):

a) la implementacion de las politicas orientadas a la produccién de arroz a
mediados de los noventa;

b) la falta de organizacion de los campesinos morelenses;

c) el proceso de urbanizacion salvaje, que ha derivado en el cambio de uso de
suelo, de tierras fértiles para el cultivo

d) el uso de sus fuentes de agua, para la construccién de unidades

habitacionales.

El primer punto se considera determinante en la crisis del arroz. Las politicas
impuestas a partir de 1989, han llevado al descenso de la produccion del grano a
nivel nacional y al incremento de las importaciones. En este panorama el arroz

perdi6 precio de garantia y los aranceles de importacion, lo cual llevé a competir a



productores nacionales con los de otros paises, particularmente de los Estados
Unidos que si recibian apoyos de su gobierno. En 2008 los dirigentes del Consejo
Mexicano del Arroz aceptaron el ingreso sin arancel del arroz blanco procedente de
paises asiaticos. Por ello los productores de arroz han abandonado la actividad
alegando la falta de rentabilidad (Steffen, 2015: 70 - 71).

En este contexto, el decremento de la produccion de arroz pone en riesgo los
paisajes arroceros en la entidad y las practicas tradicionales, denominadas tareas
culturales. Estas se han transmitido de generacion en generacion: la puesta del
pachol o almacigo, la “echada” del semillero, el aborde, trasplante, abonada,
deshierbe, el pajareo y la cosecha. A este sistema se le conoce como “Sistema
Tradicional de Riego por Trasplante” y se basa en técnicas artesanales que
dinamizan el empleo en la region y son menos lesivas al medio ambiente que el
cultivo industrial (Steffen, 2015). Estas son desarrolladas por ejidatarios y jornaleros
gue imprimen saberes heredados por haber trabajado desde pequefios en todas las
etapas del cultivo y reelaborados a lo largo de un siglo, que se encuentran
amenazados por la modernizacion alentada por el Estado (Steffen, 2015: 69). Se
trata de un saber hacer artesanal (Tolentino, 2013:51).

Esta investigacion se centrara en la descripcion de estas tareas culturales, en el
panorama de riesgo en el que se encuentran debido a la baja en la produccion
arrocera, resultado de las politicas neoliberales de los ochenta y del proceso de

modernizacion alentada por el Estado mexicano.

I.1 Estudios realizados sobre la produccién de arroz en Morelos

La produccion arrocera en Morelos ha llamado la atencion de diversos autores que
han analizado el tema desde distintas perspectivas.

Jessica Tolentino de la Universidad Nacional Autonoma de México (UNAM) en
2013, publicd los resultados preliminares de una investigacion centrada en la
produccion de arroz de Morelos, la cual nombré La produccién de arroz del estado
de Morelos: una aproximacioén desde el enfoque SIAL. Esta se enfocd en las

multiples interrelaciones sistematicas y territoriales en torno a la produccion de



arroz, desde el enfoque de los Sistemas Agroalimentarios Localizados (SIAL). El
concepto SIAL no solo se limita al analisis de los fenomenos relacionados con la
concentracion espacial sino también en las relaciones de organizacion,
transformacion industrial y de servicios a partir de productos especificos de caracter
alimentario. Su aproximacion al campo fue a partir de un enfoque cualitativo,
desarrollando la observacion directa, las entrevistas semiestructuradas a
productores, directivos de molinos, investigadores de institutos de investigacion y
funcionarios publicos, en base a seis ejes: organizacion social, calidad, asesoria,
coordinacion y horizontalidad, lazos de confianza y agroindustria (Tolentino, 2013:
2014).

Por otro lado, Maria Cristina Steffen de la Universidad Autonoma Metropolitana
(UAM) Iztapalapa, en 2017 escribio Organizacion y sobrevivencia de los
campesinos arroceros de Morelos. El objetivo de este articulo es demostrar que el
descenso de la produccion de arroz en Morelos es resultado, por un lado, de la
implantacion de politicas neoliberales al campo mexicano, y por otro, a la débil
organizacion de los productores de arroz, particularmente, los ejidatarios. La autora
retoma su analisis sobre la organizacion de productores en cuatro momentos claves

de la produccion arrocera:

1. Rubén Jaramillo y suintencion de crear una organizacion autbnoma en 1926.
2. Cardenas y la corporativizacion de los campesinos en los afos treinta.
3. Echeverriay el movimiento campesino ante la crisis de los sesenta y setenta.

4. Salinas y las nuevas formas de organizacion campesina.

Ella concluye que la Unica organizacion autbnoma que han logrado construir los
ejidatarios en Morelos fue el intento liderado por Rubén Jaramillo en 1926. Asi, se
explican las razones por las que los ejidatarios arroceros no han formado
organizaciones, que no sean las corporativas, para defender sus intereses. Para
cumplir su objetivo analizo libros sobre la organizacion del campesino en Morelosy

documentos histéricos, asi como entrevistas a mas de 80 ejidatarios y jornaleros



especializados en el cultivo de arroz en tres regiones productoras, en un periodo de
cuatro anos.

En otro articulo titulado, Los campesinos productores de arroz del Estado de
Morelos: Un futuro incierto, Maria Cristina Steffen (2015) analizé las caracteristicas
del cultivo, sus etapas y las formas de participacion de los ejidatarios productores y
jornaleros, para destacar la singularidad del proceso productivo del arroz en el
estado de Morelos y valorar la posibilidad de su permanencia. La autora aborda de
manera detallada la aplicacién de politicas neoliberales al campo mexicano que
afectaron de manera negativa a la produccion arrocera. Este andlisis lo hace desde
una perspectiva diacronica - historica. La autora concluye que fue a finales de los
ochenta que el Estado mexicano consider6 que el arroz no era un alimento
estratégico y que no habia ventajas comparativas para producirlo frente a la
produccion estadounidense. Ello no contemplé aspectos socioeconomicos tales
como: la calidad super extra y gourmet del grano; los altos rendimientos por
hectarea que superan a los de otros paises; la generacion de trabajo y su papel en
las estrategias campesinas. Frente a ello, las politicas del Estado han optado por la
modernizacion del cultivo prescindiendo de los saberes campesinos, del costo
social y de la contaminacion de la tierra y agua (Steffen, 2015: 86).

En el articulo de Erandy Toledo Alvarado y Amor Ortega publicado en 2018y titulado
“La produccion de arroz en el poniente de Morelos” se presentan los procesos
historicos entorno a la produccion arrocera en el estado de Morelos,
especificamente en el poniente, en los municipios de Coatlan del Rio, Mazatepec,
Miacatlan y Tetecala.

En la investigacion se analiza la formacion de regiones productivas a través de
diversos procesos historico-sociales. Uno de éstos es el modo de vida campesino,
en el que el cultivo del arroz funcion6 como articulador con el esquema capitalista.
La produccion de arroz se trata de una estrategia que da al campesino la
oportunidad de subvertir el esquema de explotacion que la produccion cafiera le
impuso (Toledo y Ortega, 2018: 30).



El resultado de ésta fue un andlisis historico de la regién poniente y del modo de
vida y estrategias campesinas en torno al cultivo del arroz, que va desde la
introduccion del cultivo en Morelos en el siglo XIX hasta la situacién actual.

Otros autores se han interesado en el tema de la produccién de arroz en Morelos
con otra perspectiva. El fotografo Eduardo del Conde Arton realizé un registro
fotografico llamado: Los hombres arroz, tradicion y cultura, publicado en 2015. El
fotégrafo hizo una investigacion por medio de trabajo de campo en el municipio de
Jojutla. Su objetivo fue mostrar, a través de fotografias, el proceso de siembra y
cosecha del arroz, asi como la industrializacion en los molinos de laregion.

Por otro lado, se han realizado estudios agronémicos que abordan la investigacion
de las variedades de arroz que hay en el estado. Muchas han sido desarrolladas y
liberadas por el Instituto de Investigaciones Forestales, Agricolas y Pecuarias
(INIFAP) de Zacatepec, entre ellas: Jojutla, Jojutla mejorada, Morelos A70, Morelos
A92, Morelos A98, y la méas reciente Morelos 2010. No obstante, estos ultimos no

se tomaran en cuenta para el estudio que se realiza.

I.2 Objetivos

General
Documentar las transformaciones en las practicas campesinas en la produccién de

arroz en Puxtla (municipio de Cuautla).
Especificos
- Describir las practicas y conocimientos campesinos de los productores y
jornaleros de las tareas culturales, desde el “pachol” hasta la cosecha.

- Analizar la valoracion de los productores y la poblacion de Puxtla de las

practicas y conocimientos en la produccion de arroz.
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I.3 Preguntas de investigacion

¢, Cuales son las transformaciones en las practicas campesinas en la produccion de
arroz en Puxtla?

Preguntas secundarias:
1. ¢Cuales son las tareas que se llevan a cabo en la produccion de arroz en

Puxtla?
2. ¢En qué contextos histéricos y sociales se dan las transformaciones en los
conocimientos campesinos y el uso de tecnologia en la produccién de arroz?
3. ¢Como valoran los productores y la poblacion en general las practicas y
conocimientos alrededor de la produccién de arroz?

I.4 Justificacion
La presente investigacion se considera pertinente, debido a que la produccion

arrocera ha disminuido en el pais en la primera década del siglo XXI por diversos
factores como la falta de apoyo financiero, contaminacion de cuerpos de agua y la
urbanizacion. Como consecuencia los paisajes arroceros han ido desapareciendo
en los diferentes estados productores. Morelos no es la excepcion, sobre todo en la
comunidad de Puxtla, en donde el desvanecimiento del paisaje arrocero ha sido
evidente en los ultimos afios y con ello también la pérdida de las practicas y saberes
campesinos de la comunidad y de la region, en torno a ese cultivo.

Como ha sido subrayado por otros investigadores que se han interesado en ese
cultivo y su situacion en Morelos, los conocimientos y saberes tradicionales, que se
han transmitido de generacién en generacion, han sido determinantes para lograr
gue el grano tenga buena calidad y alcance mayores rendimientos que en otros
estados, que producen de manera industrial. En la entidad, la produccion es
artesanal a través del “Sistema Tradicional de Riego por Trasplante”, el cual es
desarrollado por trabajadores especializados (Steffen, 2015: 82). Ante la
disminucién de la produccion arrocera, peligran las practicas, conocimientos y
saberes en torno al cultivo y la empleabilidad de cientos de trabajadores. Por ello,

se considera que es necesario documentar la situacion actual de la produccion del
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grano en Morelos, centrandose en una comunidad que se ha especializado en su

produccion desde hace varias décadas: Puxtla, en el municipio de Cuautla.

I.5 Metodologia

Esta investigacion se desarrolla a partir de una metodologia cualitativa, que se
refiere a la investigacion que produce datos descriptivos, a partir de las propias
palabras de las personas, habladas o escritas, y la conducta observable. Como lo
sefiala Rits (1997), la metodologia cualitativa, consiste en mas de un conjunto de
técnicas para recoger datos. Es un modo de encarar al mundo empirico (Taylor,
1987).

Esta metodologia se caracteriza de la siguiente manera, de acuerdo a Taylor (1987):

e Inductiva: Se proponen conceptos, intelecciones y comprensiones partiendo
de los datos.

e Perspectiva holistica: Las personas, los escenarios 0 los grupos no son
reducidos a variables, sino considerados como un todo. Se estudia a las
personas en su contexto.

e Los investigadores cualitativos son sensibles a los efectos que ellos mismos
causen sobre las personas que son objeto de su estudio.

e Los investigadores cualitativos tratan de comprender a las personas dentro
del marco de referencia de ellas mismas.

e EIl investigador cualitativo suspende o aparta sus propias creencias,
perspectivas y predisposiciones.

e Para el investigador cualitativo, todas las perspectivas son valiosas.

e Los métodos cualitativos son humanistas.

e Los investigadores cualitativos dan énfasis a la validez en su investigacion.

e Para el investigador cualitativo todos los escenarios y personas son dignos
de estudio.

e La investigacion cualitativa es un arte.

12



Las técnicas que se ocuparon para obtener los datos fueron: la observacion
participante, entrevistas a profundidad y entrevistas informales.

I.5.1 Trabajo de campo y observacidn participante

La técnica mas importante en la investigacion fue la observacion participante, que
se refiere a la investigacion que involucra la interaccion social entre el investigador
y los informantes y durante la cual recogen datos de modo sistematico y no intrusivo
(Taylor,1987).

Segun Taylor (1987), el escenario ideal para la investigacién es aquel en el cual el
observador obtiene facil acceso, establece una buena relacién inmediata con los
informantes y recoge datos relacionados con los intereses investigativos. Los
observadores participantes también esperan que los informantes claves
proporcionen una comprension profunda del escenario.

La seleccion del escenario en la presente investigacion fue de facil acceso, debido
a que pertenezco a la comunidad de Puxtla, de esta forma la entrada “al campo” no
fue complicada, ya que conozco las dinamicas de la comunidad y de las personas
gue han sido vecinos de toda la vida.

La investigacion incluyé acompafamiento a productores de arroz de la comunidad,
los cuales dieron la oportunidad de seguir paso a paso el proceso desde la puesta
del pachol hasta la cosecha en 2019. El trabajo de campo inicié en la semana del
10 al 15 de febrero de 2019, en uno de los campos de la comunidad denominado

Tercero de Puxtla.

I.5.2 Entrevistas a profundidad e informales

Las entrevistas a profundidad se refieren a los reiterados encuentros cara a cara
entre el investigador y los informantes, dirigidos hacia la comprension de las
perspectivas que tienen respecto a sus experiencias o situaciones de vida. Estas
siguen el modelo de una conversacion entre iguales y no de un intercambio formal

de preguntas y respuestas (Taylor, 1987:101).
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Las entrevistas a profundidad se realizaron a productores de arroz de la comunidad
de Puxtla. La estrategia fue localizar a un productor con afios de experiencia para
realizar la primera entrevista, el cual aportdé datos de otros productores de la
comunidad, entrevistando a cinco productores y ocho jornaleros. Las entrevistas se
realizaron entre agosto del 2018 y noviembre de 2019, en sus casas 0 cuando

realizaban sus faenas en los campos de cultivo.

1.5.3 Etnografia

La etnografia es considerada una rama de la antropologia que se dedica a la
observacion y descripcién de los diferentes aspectos de una cultura, comunidad o
pueblo determinado, como el idioma, la poblacién, las costumbres y los medios de
vida. Segun Hammersley y Atkinson (1998: 15) “es simplemente un método de
investigacion social, que puede parecer particular o de tipo poco comudn, pero que
trabaja con una amplia serie de fuentes de informacion”. De igual forma afirma: “la
etnografia es la descripcion escrita de la organizacion social de las actividades, los
recursos simbolicos y materiales, y las practicas interpretativas que caracterizan a
un grupo particular de individuos” (Peralta, 2009: 37).

Para llevar a cabo la practica etnografica, el investigador debe estar preparado para
vincularse a la comunidad que desea conocer. El etnégrafo debe saber donde y
cuando observar, con quién conversar, asi como qué informacion se debe registrar
y como se debe hacer (Peralta, 2009: 38).

Como mencioné al principio, estas herramientas metodologicas se desarrollaron

durante la investigacion con la finalidad de obtener datos cualitativos.
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I.6 Coordenadas Tedricas. Algunas notas sobre conocimientos y practicas
tradicionales

Uno de los ejes que guian la investigacion, es el de los conocimientos y practicas
locales. Lo que interesa es entender, en el contexto de la produccion de arroz, cémo
conviven los conocimientos que productores y trabajadores han desarrollado en el
hacer cotidiano, a partir de la observacién y experimentacion, con la introduccion de
tecnologia y conocimientos provenientes de otros ambitos, en el contexto de la
modernidad.

¢, Conocer o saber?

De acuerdo a Villoro (s/f: 198) es importante diferenciar entre “conocer” y “saber”.
El primero implica la experiencia directa, es la aprehension sin intermediarios de
toda clase de objetos, asi mismo puede utilizarse para ocuparse de las propiedades
de algo. En ese sentido, el conocer implica haber tenido un contacto directo. En
caso contrario, el saber no implica tener una experiencia directa (Villoro, s/f: 199).
El “conocer” puede ser en diversos grados, desde un contacto superficial hasta una
experiencia intima, es decir, una experiencia “vivida, duradera e intensa” (Villoro,
s/f: 199). De acuerdo al autor citado, el conocimiento es complejo, pues integra en
una unidad a muchas experiencias variadas.

Las condiciones para conocer suponen:

1. Permanencia y continuidad, en el espacio y el tiempo, del objeto endistintas
presentaciones.

2. Cierta regularidad de las variaciones de sus presentaciones, en relaciéncon
las diferencias del entorno.

3. La existencia del objeto en el mundo real, mas alla de cada una de sus

presentaciones (Villoro, s/f: 200 — 201).

En resumen, una caracteristica para conocer algo, “es integrar en una unidad varias
experiencias parciales de un objeto”, es decir, cuando un objeto se conoce, se hace

como una unidad, que se muestra en distintas presentaciones (Villoro, s/f: 201). Asi,
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conocer es estar familiarizado con las variantes de un objeto. En ese sentido, es
necesario poner a prueba en varias ocasiones la experiencia, para poder justificar
gue se conoce algo, pues no hay una experiencia en ese proceso que revoque el
conocimiento (Villoro, s/f: 210).

El conocimiento es compartible, pero no directamente transmisible, pues es una
propiedad interna del sujeto, que se adquiere con distintas actividades (Villoro, s/f:
218).

Por otro lado, la practica se refiere a “la manipulaciéon de las cosas” con fines
conscientes, es decir, intencional y es a partir de ésta que permite conocer las
diferentes manifestaciones de un objeto. Como una condicion del conocimiento
(Villoro, s/f: 252).

Conocimientos y practicas locales o campesinas

En la produccién de arroz se mantienen conocimientos, que pueden llamarse
tradicionales o campesinos, y coexisten con otros derivados del proceso de
modernizacion. Cabe destacar que a pesar de las nuevas tecnologias que se han
tratado de implementar, tal como lo dicen Guzman y Guzman (2017), productores y
trabajadores deben “hacer gala de su conocimiento y creatividad para innovar y
mejorar las técnicas”, que se han compartido de generacién en generacion y entre
miembros pertenecientes a la misma generacion.

Como sefalan las autoras arriba citadas, el conocimiento es un producto social,
construido en un contexto especifico (Guzman y Guzman, 2017: 34). Por ello, de
acuerdo a Olivé (2012) y Valladares y Olivé (2015) (citados en Guzman y Guzman,
2017), existen sociedades de conocimientos en plural, donde el cientifico y
tecnolégico no es el anico.

El conocimiento se puede entender desde dos perspectivas diferentes: 1) el
conocimiento como algo que se puede adquirir, almacenar y convertir; 2) como
aquella, que enfatiza la practica de conocer.

La primera perspectiva se basa en que el conocimiento debe cumplir las condiciones
de verdad y justificacion. Esto significa que el conocimiento debe estar sostenido

por un conjunto de razones que lo soportan, que no requiere agente humano, pues
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al ser una proposicion justificada y verdadera, existe independiente a éste (Turri,
2012, citado en Valladares y Olivé, 2015: 71). De esta manera, se dejan fuera
conocimientos mayormente tacitos, como los tradicionales (Valladares y Olivé,
2015: 72).

En cambio, la segunda perspectiva propone que el conocimiento se manifiesta en
el acto mismo de conocer y en las interacciones de agentes con el mundo, es decir,
se basa en la practica, destacando la dimension tacita® (Valladares y Olivé, 2015:
72).

No obstante, las practicas epistémicas o aquellas que generan conocimiento estan
constituidas por los siguientes elementos: los sujetos, las formas o modos, las
representaciones, creencias y valores, el medio o entorno y los recursos objetos.
Los conocimientos locales o tradicionales se ubicarian en la segunda postura. Estos

se pueden entender como:

saberes que se validan en la practica misma de los campesinos y de otros
actores que participan en esos procesos. Son reconocidos, en contextos
socioculturales especificos, como conocimientos objetivos, en la medida en que
su validez y confiablidad se fundamenta en observaciones sistematicas de su
efectividad (Guzman y Guzman, 2017: 35).

Los conocimientos locales, compuestos por elementos de diversos origenes, se
encuentran con practicas modernas occidentales, con los que hay coincidencias y
conflictos, y con los que ademas mantienen relaciones asimétricas (Guzman y
Guzman, 2017: 41).

De acuerdo a las caracteristicas, Valladares y Olivé (2015: 78) hacen una revision
de diferentes autores e identifican las siguientes: la dimension practica, arraigo
territorial (el contenido de los conocimientos se vinculan con el medio o entorno),
caracter colectivo, el origen histérico (se refiere a la transmision, retencion y
preservacion intergeneracional), dinamismo intergeneracional (se desarrollan e

innovan intergeneracionalmente), valor econémico y socio ambiental (en referencia

! Estos mismos autores sefialan que Polanyi no reconocia una diferencia de tipos de conocimiento,
sino que todo conocimiento contiene elementos de estas dos posturas (Valladares y Olivé, 2015:
74).
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la potencial para contribuir a la conservaciéon ambiental) y matriz cultural (los
conocimientos como parte de una cultura compartida y de una identidad colectiva)
(Valladares y Olive, 2015: 78). Valladares y Olivé (2015: 69) sefialan que, si bien
éstos tienen una procedencia no cientifica, han derivado de préacticas confiables,
tales como los conocimientos cientificos.

Los conocimientos tradicionales se basan en la practica, como otros conocimientos,
de hecho, ésta una condicién propia del conocimiento. Olivé (2007, citado en
Valladares y Olivé, 2015: 69) sefiala que la practica de conocer esta constituida por
grupos humanos que buscan alcanzar fines determinados, utilizando ciertos
medios, evaluados en funcién de normas y valores de cada practica (Valladares y
Olive, 2015: 89). Por ello sefialan, que estas caracteristicas no son exclusivas del
conocimiento tradicional.

En Morelos se vivio una etapa reconocida de modernizacion del campo, a mediados
de siglo XX, en la que los cultivos como hortalizas y flores se concentraron en las
tierras de riego; pero también, las superficies de arroz y cafia se extendieron. Como
ha seflalado Guzman (2003: 88), los cambios que implicé la modernizacion
(introduccion del arado de acero y los tractores, y nuevos paquetes tecnologicos)
no sustituyeron las formas existentes de producir, sino que se fundieron con las
practicas y conocimientos campesinos. La modernizacion, en ese sentido, fue
adaptada por los campesinos de acuerdo a sus posibilidades (Guzman, 2003: 89).
Es decir, si bien los conocimientos campesinos convivieron con otros

conocimientos, hicieron que éstos se modificaran, pero que no se perdieran.

En el trascurso de la adquisicion de los elementos nuevos y de la participacion
en el mercado, las practicas modernas y campesinas se mezclaron mediante
dos procesos, los cultivos comerciales con paguetes tecnolégicos nuevos se
ejercieron con logicas y costumbres campesinas al mismo tiempo que a las
milpas y otros cultivos se le adicionaron dosis de nuevas técnicas (Guzman,
2003: 92).

La produccién arrocera ha alentado la construccion de paisajes peculiares en el
estado de Morelos sobre todo en el sur y el oriente, siendo éstas las zonas
productoras en las cuales se conservan conocimientos y practicas tradicionales

sobre el cultivo del grano.
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Se mantienen las practicas y los conocimientos tradicionales de los productores y
jornaleros de Puxtla, los cuales se han visto influenciados por los procesos de
modernizacién en el cultivo, ya que han sustituido en algunas tareas manuales, por

magquinas, como la cosecha.
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Il. El arroz en Morelos: historiay situacion actual

II.1 El arroz en el siglo XIX
El estado de Morelos se ha -caracterizado por su produccion agricola,

particularmente por los cultivos de cafia de azucar, presente desde la época
colonial, y de arroz, que se introdujo en el afio de 1836. La mayor parte del desarrollo
industrial en la entidad estuvo ligado al potencial agricola, sobre todo el cultivo de
la cafia de azucar, desde la Colonia y hasta mediados del siglo XX. Los ingenios
azucareros influyeron en la conformacion de los espacios agroindustriales y, en
menor medida, de los urbanos. En primera instancia, tiene lugar un gran cambio
tecnoldgico en los ingenios de las haciendas azucareras, que dominaban el paisaje
en la entidad. Se trato de la introduccidn de grandes maquinarias e implementos
agricolas movidos por electricidad y vapor que incrementaron la produccion.
También fueron importantes las obras hidraulicas que realizaban los hacendados,
para asegurar los caudales de agua suficiente y ampliar las superficies de riego de
cafa y arroz (Avila, 2001: 43).

En cuanto al arroz, su presencia en Morelos, se le atribuye al sefior Ricardo
Sanchez, quien en 1836 lo sembrd en el municipio de Jojutla. Las plantas fueron
traidas de viajes que realizé a Acapulco y Veracruz. De acuerdo a Avila (2001), el
primer arroz que se sembro fue el morado traido de la Costa Grande de Guerrero,
posteriormente se introduce el arroz blanco con buenos resultados de acuerdo a la
calidad y productividad. La produccion de arroz se concatend con la agroindustria
azucarera hacendaria cuando ésta trataba de articularse con el mercado mundial.
(Toledo y Ortega, 2018: 30).

El cultivo de arroz incidié en distintos momentos, por ejemplo, cuando ocurria algun
desajuste en la produccién azucarera, la mano de obra liberada se insertaba en
éste. En 1870 se fundo la primera sociedad arrocera y se construyé un molino para
procesarlo (Steffen, 2017: 73).

En este siglo comienza a expandirse el cultivo del arroz en las zonas calidas de la
entidad, pero principalmente en Jojutla, Tlaquiltenango y Tlaltizapan, dotandoles de

un importante dinamismo econdmico y un incremento poblacional. Asimismo, su
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siembra contribuy6 al mantenimiento de la fertilidad en los suelos y les dio un uso
complementario a las aguas. (Avila, 2001:18). La insercion de un cultivo como el
arroz al territorio morelense, represento el reforzamiento de la I6gica capitalista 'y de
la estructura productiva de las haciendas. Las poblaciones donde éstas se
asentaban se reconfiguraron en funcion del ciclo cafiero y se complementé con el
arroz. Todo esto resultd en transformaciones sociales, econémicas y culturales
importantes en las regiones abastecedoras de este producto en el estado de
Morelos (Toledo y Ortega, 2018: 31).

En el desarrollo industrial de la regién, fue importante el sistema de comunicaciones
férreas y carreteras, que se organizd entorno a la gran region de produccion
azucarera, estableciendo su trazado en los accesos a los grandes ingenios.
También fueron importantes las magnas obras hidraulicas que realizaban los
hacendados, para asegurar los caudales de agua suficientes y ampliar las
superficies de riego de cafla de azucar y arroz, asi como también para hacer
funcionar las plantas eléctricas recién instaladas en las diferentes fabricas (Von
Mentz, 1935:50). Ese fue el desarrollo industrial que ocurrié en Morelos desde el

auge porfirista hasta el primer decenio del siglo XX (Avila, 2001: 43).

II.2 El arroz en el siglo XX

En 1910 la region sur era la mas prospera del estado, cuyo paisaje estaba dominado
por los grandes campos cafieros y por las ricas vegas productoras de arroz en
Jojutla, Puente de Ixtla y Tlaquiltenango. Era una region que ademas estaba bien
comunicada con Cuernavaca, Cuautla y Guerrero (Avila, 2002: 77). En ese afio el
cultivo de arroz fue un negocio importante para los hacendados en Morelos hasta el
momento en que estalla la Revolucion, ya que era desarrollado por jornaleros que
solo eran pagados con comida y mantas (Ramirez, 2014, citado en Steffen, 2017:
29).

Durante la Revolucién casi todos los hacendados se fueron de Morelos y los
campesinos cultivaron las tierras abandonadas, lo que se fortalecioé con el reparto

agrario desde 1920 en el Gobierno del Presidente Alvaro Obregén que puso en
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practica el Plan de Ayala. Los campesinos comenzaron a sembrar arroz en
pequefas parcelas (Steffen, 2017: 29).

Una vez terminado el conflicto armado, hacia 1930, la industria en Morelos se
encontraba poco desarrollada, remitiéndose a la transformacion de productos
agricolas, destacando el beneficio del arroz y la fabricacion de azucar, actividad que
estaba en vias de recuperacion después de la destruccion de los cafaverales e
ingenios (Avila, 2001: 44). El arroz dejé de ser un cultivo de los hacendados y fueron
los ejidatarios quienes se encargaron de la siembra, aunque no del control del
procesamiento y la comercializacion, para lo que tuvieron que establecer relaciones

con acaparadores (Steffen, 2017: 30).

La produccion campesina integro el ciclo maiz-arroz, el maiz para el consumo
interno y el arroz para el comercio. La ventaja de la produccion de arroz es que
requeria de menos tiempo, en su ciclo productivo, con respecto al de la cafa de
azucar. Incluso a principios de los afios treinta se reactiva el molino ubicado en
Jojutla (Avila, 2002) en (Toledo y Ortega, 2018: 35).

En 1926 Rubén Jaramillo alento la conformacion de sociedades de crédito agricola
para el acceso a créditos del recién creado Banco Nacional de Crédito Agricola. No
obstante, las exigencias del banco fueron severas para los productores, por lo que

estas organizaciones se extinguieron en la década de los treinta (Steffen, 2017: 32).

En 1927 se comenz6 a sembrar arroz en el ejido de Cuautla, el mismo afio de su
dotacion (Steffen, 2017: 73). Para 1930, el arroz, el maiz y la cafia de azucar,
generaban en conjunto el 95% del valor de la produccion agricola en Morelos (Avila,
2002: 85). El cultivo de arroz, particularmente, se increment6 conforme avanzaba el
reparto agrario?. Asi los municipios de mayor produccién ya no solo eran tres, sino
gue se habia extendido hacia Jojutla, Cuautla, Cuernavaca, Tetecala, Jonacatepec
y Yautepec. Se conformé la zona productora mas importante, que se localizaba

desde el sur del valle de Cuernavaca hasta Tlaquiltenango y las ricas vegas de

2A nivel nacional el proyecto cardenista dividia al pais en regiones econémicas para la produccion
agraria. En el norte, donde en ese momento se dio el reparto, se impulsé el cultivo de arroz para la
exportacion, mientras en el sur se incentivd la produccion de cafia de azucar, quedando el arroz
morelense para el consumo interno nacional (Toledo y Ortega, 2018: 37).
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Jojutla. En este escenario fue determinante la creacion del Banco Nacional de
Crédito Ejidal que funcion6 desde 1936 otorgando créditos a los ejidatarios en la
entidad para la siembra de cafa y arroz, pero negando el apoyo para la siembra de
maiz. Para ello, los productores formaron Sociedades Locales de Crédito Ejidal. El
banco dej6 de operar en el oriente por la falta de pagos de los productores a la
banca, aunque el arroz se continué sembrando (Steffen, 2017: 33).

Los productores vendian en esta época a los molinos, propiedad de espafoles. En
el caso del molino de Buenavista de Cuautla, en 1945 fue adquirido por el Estadoy
luego lo entregd a los ejidatarios para que ellos lo administraran, aunque quebro en
1949, por lo que el gobierno lo recuperd para entregarlo al Banco Nacional de
Crédito Ejidal (Steffen, 2017: 34). Otro caso fue el del molino San José de Jojutla,
uno de los mas antiguos que fue comprado en los cuarenta por el espafiol Fons y
gue fue adquirido en los ochenta por el Estado para entregarlo a los ejidatarios.

En Morelos, como en todo el pais, la produccion agricola apoyé el proceso de
industrializacion. La produccion agroindustrial, fundamentalmente la fabricacion de
azucar y el beneficio del arroz, como modelo de utilizacion econdémica en el espacio
morelense, permanecio vigente hasta los sesenta (Avila, 2001: 10).

A partir de esa década hubo un cambio significativo en la produccion agricola de la
entidad, pues otros cultivos con mayor valor comercial, que abastecian a la Ciudad
de México, comenzaron a tener mas importancia, se trato de las hortalizas entre las
gue destacaron el jitomate y la cebolla. En los ochenta se produjeron ademas
forrajes, especialmente sorgo, y flores (Avila, 2001: 10). En general, en los sesenta
la produccién de arroz en México desciende debido a dos situaciones: la asignacion
de recursos tecnoldgicos y financieros para la elaboracién de alimentos para
animales; y el remplazo de cultivos tradicionales por otros de mayor ganancia
(Barkin y Suérez: 1985, citado en Tolentino, 2013: 46). Asimismo, en esta década
los molinos enfrentaron problemas econdmicos y quebraron, por lo que el gobierno
del estado los requisé y en los noventa los entregd a la iniciativa privada,
particularmente a Angel Morales Orafiegui duefio del molino de Puente de Ixtla para

su administracion y direccion (Steffen, 2017: 37).
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Otro cambio importante en esta parte del siglo XX fue que la industria se fortalecio
fuera de la produccioén agricola, en otros sectores modernos, como el automotriz y
el farmacéutico (Avila, 2001: 11). No obstante, la crisis se debi6 principalmente la
participacion de México en el General Agreement on Tariffs and Trade (GATT) en
los ochenta, ya que marco la caida del sector agricola, debido a la eliminacién de
las restricciones comerciales y de los impuestos de importacién (Tolentino, 2013:
46). Asi, fue en 1989 que en el caso del arroz se pierde el precio de garantiay se
suprimieron los aranceles y permisos de importacion, por lo que hubo una
introduccion importante de grano proveniente de otros paises (Steffen, 2017: 28).
En el estado de Morelos, 23 de los 33 municipios que lo conforman son aptos para
la siembra del arroz. No obstante, en algunos de ellos la produccién es
verdaderamente importante: Cuautla, Jojutla de Juarez, Puente de Ixtla y Emiliano
Zapata, ya que no solo en ellos se encuentran localizados los molinos de arroz del
estado, si no que se genera la mayoria de las relaciones sociales y organizativas®
(Steffen, 2017: 72).

En 1991, con la participacion de tres regiones que representaban a mas de 600
productores primarios, se conformaron 56 comités de planeacion arrocera, que
integraron el Comité Estatal de Planeacion Arrocera. Este dio voz alos productores
frente a las instituciones locales y a las organizaciones de otros estados. Para 1993
se constituy6 la empresa Comercializadora del Arroz del Estado de Morelos S. A de
C. V. para el fortalecimiento de la organizacion arrocera. Mediante elecciones se
conformaron directivas para los molinos lo que permitio agregar valor a la
produccion primaria con la industrializacion y venta del arroz palay bajo mejores
condiciones de mercadeo. No obstante, y debido a que los molinos de arroz acttan
como parafinancieras otorgandoles crédito a los productores y un contrato de
compra-venta para la entrega del producto, la ganancia de los productores primarios

continta siendo minima (Tolentino,2013:50).

3 A nivel nacional el nimero de los molinos ha disminuido, pues en 1990 operaban 61 y para 2010
solo quedaban 19. La mayoria de ellos se dedican a maquilar arroz palay importado (Steffen, 2017:
72).
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Para 1994 el gobierno entregd nuevamente la administracion de los molinos a la
Asociacién encabezada por el secretario de la USPR Arroceros del Estado de
Morelos (Steffen, 2017: 39).

En México es preferibleimportar el arroz debido a sus bajos costos (principalmente
si provienen de paises asiaticos) que producirlo en territorio nacional (Tolentino,
2013: 46). Importar arroz de Estados Unidos cuesta menos que producirlo debido a
gue el 100% de la produccién en ese pais es mecanizada y los subsidios que ofrece
el gobierno a los productores, lo que en el marco del TLCAN resultdé en una
desventaja para México. Asi, entidades que se caracterizaban por la produccionde
arroz, como Quintana Roo y Puebla, desaparecieron del mapa, porque vivieron
procesos de reconversion productiva, es decir, dejaron el grano para abocarse a
otros cultivos con mayores ingresos (Tolentino, 2013: 47).

1.3 El arroz en el siglo XXI
Para el aflo 2010 los primeros cinco paises lideres en la produccion de arroz se

concentraron en Asia: China, India, Indonesia, Bangladesh y Vietham (Tolentino,
2013: 45).

En cuanto a la importacion del arroz elaborado los primeros cinco lugares fueron
Filipinas, Nigeria, Arabia Saudita, Iran e Iraq; mientras que México ocupo el lugar
diecisiete con importacion de 572,097 ton con un valor de 320,195.00 ddlares. En
la variedad de arroz con cascara, a partir del afio 2000 México figura como el primer
pais importador en el mundo, situacion originada, principalmente, por la operaciéon
del Tratado de Libre Comercio en América Latina (TLCAN) (Ireta, 2010, citado en
Tolentino, 2013).

En el afio 2012 nuestro pais tuvo una superficie sembrada de arroz palay de 35,650
ha con una produccion de 166,370 ton (SIAP, 2013a), (SIAP, 2013b). Tanto la
superficie de arroz como su produccion ha decrecido de manera alarmante a partir
de 1990, particularmente entre el periodo de 1990 a 1995 la produccion y la
superficie sembrada disminuy6 en un 25.6 % (SIAP, 2013b). La drastica reduccion
de la superficie sembrada y, por consiguiente, de su produccion, se encuentra

correlacionada directamente con las importaciones del grano, las cuales alcanzaron
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para enero de 2013, los 42.9 millones de ddlares. Esta situacion ha sido resultado
de la aplicacion de politicas neoliberales que afectaron de manera negativa la
produccién del grano a nivel nacional, particularmente a partir de 1989 que llevo a
la eliminacion de programas de fomento a las actividades productivas en el campo
y al abandono de la produccién. Asi a finales de los noventa, México se convirtio en
el segundo pais importador de arroz procedente de Estados Unidos, donde los
productores mantenian apoyos del Estado, lo que hacia llegar el grano a precios
dumping. Ademas, en 2008 los dirigentes del Consejo Mexicano del Arroz aceptaron
el arroz blanco de Pakistan y Vietnam, con el compromiso del gobierno de reponer
el arancel en 2010, lo que se cumplié hasta 2015, generando un impacto negativo
(Steffen, 2017: 70 — 71).

De acuerdo a SAGARPA en el periodo 2012 — 2017 siete de cada 10 toneladas de
la oferta nacional de arroz se adquirieron de otras naciones, repuntando en el ultimo
afio. Asi México consume mas arroz importado, que obtiene de nueve paises. En el
periodo sefalado importd 1,182,243 ton. En los ultimos afios, de acuerdo a cifras
oficiales en 2011, 2012, 2013 y 2014, el 84.5%, 82.6%, 84.6% y 81.3%,
respectivamente, del arroz consumido en México fue de importacion (Steffen, 2017:
71). Un hecho importante es la draméatica disminucién de la siembra del cereal a
nivel nacional en el periodo 2000 — 2017, que paso de 87,662.35 a 41,935.48
hectareas. No obstante, esta tendencia se da un incremento en el volumen de
produccion de 2012 a 2017 pasando de 178,787 a 265,567 ton.

Para el afio 2000, Morelos ocupaba la octava posicion en el pais como productor de
arroz, en cuanto a superficies sembradas, con 1,436 ha; 17 afios despueés, se
posiciono en la novena plaza con 1,318.40 ha cultivadas.

En cuanto a la variedad Arroz Palay Tipo Morelos, se posiciona de mejor manera.
En 2017 la entidad fue el primer productor de esa variedad con 1,318.40 ha, seguido
por Jalisco con 1,100 ha, Guerrero con 396.50 ha y México con 68.60 ha. Dicho de

otra manera, en esta variedad Morelos produce el 45.7% a nivel nacional®.

4 Morelos no siembra otras variedades, que se concentran en distintas entidades del pais. La
variedad arroz palay azteca se produce en Tabasco (1,161 ha) y Chiapas (540.50 ha); la variedad
arroz palay grueso milagro filipino se siembra en ocho entidades, concentrdndose en Campeche
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El arroz Morelos se encuentra clasificado como uno de los mejores a nivel nacional
e internacional, debido a que ha conservado, desde su origen, caracteristicas Unicas
y exclusivas agronémicas, molineras y culinarias. La calidad también tiene que ver
con la mano de obra calificada en las diferentes tareas, en su mayoria manuales:
puesta de los almacigos, aborde, trasplante, fertilizacion, deshierbe manual
(tlamatequeada), labores culturales, pajareo y cosecha (IMPI, 2011: 17, citado en
Tolentino, 2014: 44).

El arroz que se produce en el estado de Morelos es fruto, no solo de las
caracteristicas del suelo y clima, sino de una serie de procesos coyunturales,
enddgenos y organizativos entre los arroceros Yy las diversas instituciones locales a
través de los afios (Tolentino, 2013:41). Actualmente el nimero de productores que
cultivan arroz es de alrededor de 300 a 400 cada ciclo (Steffen, 2017: 74).

Ante los procesos historicos y sociales que conlleva la produccion de arroz
organizaciones de productores, el gobierno local y las instituciones de investigacion
buscaron la Denominacion de Origen (DO) del Arroz Morelos. El principal logro,
hasta el momento, es haber desarrollado la accion colectiva y los procesos de
coordinacion entre los diversos actores locales (Tolentino, 2013:53).

Un factor de apoyo para obtener la DO fue el del gobierno estatal quien, basado en
la informacion recopilada en dos intentos previos por conseguir la certificacion y con
ayuda del investigadores del INIFAP, fueron quienes proporcionaron trabajos que
certificaban la calidad, genética y alimenticia del arroz de Morelos. La obtencién de
la DO llevé mas de doce afios y, al menos, dos intentos (Tolentino, 2013:56).

Sin embargo, en entrevistas realizadas a pequefios productores arroceros de la
comunidad de Puxtla en Cuautla, han dicho desconocer la DO otorgada al arroz, al
igual que los beneficios que ésta trae consigo resultado de la falta de informacién
de parte del molino Buenavista.

Sobre la DO y los cambios, los productores dicen:

(11,810 ha) y Nayarit (10,317.20 ha); la variedad arroz palay grueso milagro filipino organico se
siembra totalmente en Campeche (550 ha).

27



Es lo que dicen, pero ahorita recientemente no han hecho juntas para hablarnos
de los beneficios, sabemos que el arroz es bueno, pero nos siguen prestando
lo mismo, si, asi sembramos y ya cuando vamos a cortar es cuando andamos
preguntando de a cuanto nos van a pagar, no hacemos trato desde el principio.
(Testimonio de 09/ 08/ 2018, Teodora Ramirez Magarefio).

Este extracto de la entrevista coincide con lo sefialado por Steffen (2017: 45) sobre
la actitud desconfiada de muchos productores ante la obtencién de la DO, en la que
fueron importantes la participacion de los dirigentes de las USPR, SPR e ingenieros
del INIFAP.

De acuerdo con el articulo 156 de la Ley de Propiedad Industrial, la Denominacion
de Origen (DO) designa el nombre de una regidon geogréfica y de un producto
originario de dicha zona, cuya calidad y caracteristicas se deben al medio geogréfico
comprendido en este los factores naturales y humanos (LPI, 2010: 36). La DO es
un instrumento legal que certifica que un determinado producto ha sido elaborado
en una region delimitada y con métodos especificos que garantizan al consumidor
su autenticidad por medio de las Normas Oficiales Mexicanas (NOM). A partir del
afo 2005, se establecid en la Norma Mexicana la clasificacion de tres tipos de arroz
en el territorio nacional cada uno con diferentes grados de calidad y categoria: arroz
grueso, arroz delgado y arroz Morelos (Tolentino, 2013:53).

La DO del arroz fue otorgada por el Instituto Mexicano de Propiedad Industrial (IMPI)
en el afio 2012 la cual ampara la planta, la semilla y el grano de la planta de “arroz
del estado de Morelos”. Especificamente los productos terminados que abarca la
DO son:

a) “arroz del estado de Morelos” palay,

b) “arroz del estado de Morelos” integral o moreno,

c) “arroz del estado de Morelos” pulido,

d) subproductos de “arroz del estado de Morelos”: cascarilla, medio grano, tres
cuartos de grano, granillo, salvado y harina (Diario Oficial de la Federacion, 2012:
118-119, 122).
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La DO arroz de Morelos protege actualmente 22 de los 33 municipios del estado de
Morelos® (Tolentino, 2013:54).

LA DO permite reconocer la calidad del grano producido en Morelos y prohibir que
se asigne con la denominacion “Morelos” a arroces de baja calidad, nacionales e
internacionales; se ha logrado ampliar la publicidad del grano (Steffen, 2017: 86).
Este reconocimiento especifica las caracteristicas del sistema de cultivo tradicional,
no obstante, incluyen la posibilidad de adaptar otros métodos de cultivo como la
siembra directa, trasplante mecanizado y cosecha mediante trilladora. También es
importante sefialar que en la DO no hubo un pronunciamiento respecto al
mecanismo para mejorar los precios al productor ni como acabar con la
competencia desleal por parte de los arroceros estadounidenses (Steffen, 2017:
87).

Actualmente se habla sobre la crisis que sufre la produccion de arroz sobre todo en
el estado, tema que ha llegado al grado de que los productores de arroz alertan
sobre la posible desaparicion del paisaje arrocero en Morelos.

Felipe Tapia Castafieda, ex comisariado del ejido de Acatlipa y presidente de la
Sociedad de Produccion Rural Arrocera de Acatlipa, menciond que si laproduccion
baja de 750 hectareas para el ciclo 2019 no se podra sostener ni a un solo molino.
Promueven que se aborde el aspecto técnico, mejoramiento genético, costos de
cultivos y también la comercializacidon. Esto debido que el costo de produccion del
arroz es alto. Esta situacion, de acuerdo a la misma fuente, podria condenar a
algunos ejidos a la disminucién de ingresos. Por ejemplo, en la zona centro del
estado, en los municipios de Temixco, Xochitepec, Emiliano Zapata y Cuernavaca
no se pueden sembrar hortalizas debido a que son zonas conurbanas y la
contaminacién del agua prohibe la siembra de estos cultivos (Tapia, 2018:10). De
acuerdo a Steffen (2017: 45) con la disminucion de los arroceros, también se percibe
el desplazamiento de los pequefios productores y la concentracion del cultivo en los

mas grandes.

5 Miacatlan, Cuernavaca, Jiutepec, Temixco, Emiliano Zapata, Yautepec, Cuautla, Jantetelco, Ayala,
Tepalcingo, Jonacatepec, Axochiapan, Tlaquiltenango, Jojutla, Puente de Ixtla, Amacuzac,
Mazatepec, Zacatepec, Tetecala, Coatlan del Rio, Xochitepec y Tlatizapan.
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[1.3.1 Perfil de los productores arroceros en Morelos y su relacion conlos
molinos
De acuerdo a Steffen (2017: 75) los productores en Morelos cuentan con una

hectarea y media, en promedio, aunque algunos no tienen ni una. Muy pocos
siembran mas de 25 hectareas. Estos ejidatarios productores, son socios de las
Uniones de Sociedades de Produccién Rural (USPR), que nombran a un consejo
de administracion qgue maneja los molinos de arroz en comodato.

Actualmente hay tres molinos en la entidad:

1 Molino Buena Vista. Ubicado en Cuautla, administrado por una Unién de
Sociedades de Produccion Rural compuesto por 12 unidades, con 250 a 300
socios, que acopia entre 4 500 y 5 000 toneladas (Steffen, 2017: 75).

2 Molino San José. Ubicado en Jojutla de Juarez construido por una Union de
Sociedades de Produccién Rural de 18 sociedades, con alrededor de 400

socios, de los que una cuarta parte siembra arroz (Steffen, 2017: 75).

3. Arrocera Flor India. Se ubica en Emiliano Zapata, cuenta con 204 socios, de

los que dos terceras partes son de la tercera edad (Steffen, 2017: 76).

4. Molino de Puente de Ixtla, de propiedad privada de la Sociedad Familiar
Morales (Steffen, 2017: 76).

Los molinos de arroz tienen tres tareas importantes:

1. Dar crédito a los productores.

2. Fijar precio al productor, negociado entre los cuatro molinos, SAGARPA 'y
SEDAGRO, calculando costos de produccién y el precio internacional.

3. Comprar el grano (Steffen, 2017: 75).
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Los molinos industrializan el grano y lo venden en diferentes mercados. Larelacion
con los productores se basa en la habilitacion, por lo que cuando los productores
cosechan deben entregar el grano y por ello reciben una pre liquidacién; mas
adelante obtiene los “alcances” para cumplir con el precio prometido (Steffen, 2017:
75).

Il.4 El arroz en Cuautla en el siglo XXI
Esta investigacion se centrara en Puxtla, una localidad perteneciente al municipio

de Cuautla, el cual sigue teniendo una participacion importante en la produccion
arrocera. Como ya se sefiald, el arroz se comenzé a sembrar en el ejido de Cuautla
en 1927, afio en que se dotaron las tierras, lo mismo pas6 en Puxtla. En esa
temporada los productores fueron presa de los acaparadores del grano y de los
duefios de los molinos. (Steffen, 2017: 73).

En este municipio se conserva en la actualidad una gran extension de campo
ocupado por diversos productos agricolas entre los que destacan la cafia de azucar
y el arroz, por el tipo de clima y suelo. De la misma manera, se encuentra en
funcionamiento el molino de Arroz Buenavista y en 1993 se constituy6 la Empresa
Comercializadora del Arroz del Estado de Morelos S. A. de C. V., la cual formalizé
por parte del gobierno del estado la entrega del molino mencionado y que ha
persistido ante las crisis econémicas.

Cabe destacar un factor importante para la agricultura en Morelos, su disputa de
espacios con la urbanizacién. En el caso del arroz puede ser justamente la mancha
urbana un aspecto significativo para la disminucién de la produccion, ademas dela
crisis de estos productos tradicionales. El desarrollo y la expansion de la mancha
urbana en Cuernavaca y Cuautla no ha estado exenta de disputas legales, sobre
todo en los litigios por las tierras ejidales periféricas. Las uniones de ejidatarios y
comuneros, han denunciado el despojo de parte de sus terrenos, en beneficio de
inmobiliarias y concesionarios de balnearios y otros servicios turisticos (Tapia,
2018:10).

De acuerdo a Tolentino (2015) la superficie sembrada de arroz en Morelos entre

1985y 2013 se ha reducido en un 66%, como consecuencia de varios procesos,
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entre los que se encuentra la venta de tierras para la construccion de
fraccionamientos, el desinterés de las nuevas generaciones y el incremento de la
reconversion productiva.

En el periodo de 2005-2017 los municipios con mayor produccién de arroz palay en
el estado de Morelos fueron Cuautla, Emiliano Zapata, Jojutla y Xochitepec, siendo
estos los primeros cuatro municipios con mas de 100 hectareas sembradas.
Actualmente Cuautla es el productor de arroz mas importante, posicion que ha
ocupado durante la ultima década con un promedio de superficie de 110 hectareas
por afio durante este periodo. (ver Grafica. 1)

La ciudad de Cuautla se ha ido extendiendo sobre anteriores campos de cultivo,
pero se siguen manteniendo las actividades agricolas en las comunidades que la

rodean, como en Puxtla que se encuentra a 10 minutos del centro de la ciudad.

Grafica 1. Superficie sembrada de arroz en Morelos (2005 - 2017)

SUPERFICIE SEMBRADA DE ARROZ,
MORELOS 2005-2017

2010 2015

™ Cuautla ™ Emiliano Zapata ™ Jojutla M Xochitepec

Fuente: Elaboracién propia basada en SIAP, 2018.
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lll. CARACTERISTICAS GENERALES DE PUXTLA
Para llegar a Puxtla, la localidad donde se llevé a cabo la investigacion, se debe

tomar la carretera Cuautla — El Hospital, al llegar al cruce de Camino Antiguo, se
encuentra la desviacién para la comunidad.

Las calles principales son Otilio Montafio y Manuel Contreras, las cuales estan
pavimentadas, no obstante, las demas vialidades y cerradas son de terraceria y
algunas no cuentan con servicios de drenaje ni luz eléctrica, particularmente las que
se encuentran en los terrenos que rodean a la comunidad.

Puxtla es considerada una colonia del municipio de Cuautla, cuyas tierras son parte
del ejido de Cuautla. Por resolucion presidencial de fecha 15 de noviembre de 1923,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion (DOF) el 5 de diciembre de 1923 y
ejecutada el 8 de abril de 1925, se concedio por concepto de dotacion de tierras
para constituir el ejido Cuautla, con una superficie de 3,209-99-86 ha, para
beneficiar a 636 capacitados en materia agraria.

Actualmente el municipio de Cuautla se divide en 9 ejidos: Cuautla, ElI Hospital,
Santa Inés, Tetelcingo, Otilio Montafio, Calderon, Casasano, Gabriel Tepepa y

Cuautlixco. Puxtla tiene tierras pertenecientes al ejido de Cuautla.

Mapa 1. Puxtlay ubicacién de campos de cultivo

Fuente: Elaboracion propia basada en informacion obtenido a partir del trabajo de campo y google
maps.
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» Campo primero
Campo segundo
Campo tercero

[1l.1 Datos sociodemogréaficos del municipio de Cuautlay localidad de Puxtla
El municipio de Cuautla se ubica en regién centro y es considerado la puerta de

entrada al oriente del estado de Morelos, localizado a 1, 294 m sobre el nivel del
mar, cuenta con una poblacion total de 175, 207 habitantes, de los cuales el 48%
son hombres y el 52% son mujeres. El 10% de la poblacion se concentra en aquellos
gue tienen 60 afios y mas (INEGI, 2010). En el municipio hay presencia de un buen
porcentaje de migrantes, pues casi la tercera parte (29%) de su poblacién habia
nacido en otra entidad. De la poblacion de 3 afios y mas, solo 5,133 hablan una
lengua indigena, no obstante que el 7% de la poblacion vive en hogares indigenas
(INEGI, 2010).

En éste se encuentra la localidad de Puxtla, que tiene una poblacion total de 1,476
habitantes, es decir, representa el 0.8% de la poblacion del municipio de Cuautla.
Poco mas de la mitad son mujeres (52%). El 21% de la poblacion total nacio en otra
entidad y migré a Morelos. A diferencia de otras localidades de la region en las que
hay un buen porcentaje de poblacion indigena, aqui solo el 2.5% de la poblacién
vive en hogares indigenas.

Los niveles de analfabetismo son bajos, solo el 7.6% de la poblacién de 15 afios y
mas no sabe leer y escribir. En cuanto al indice de escolaridad, solo el 8.4% de la
poblacién de 15 afios y mas, no ha asistido a la escuela. No obstante, aquellos que
terminaron la primaria, la secundaria y el bachillerato son pocos. El 10% de la
poblacién de 15 afios y mas tiene primaria completa, mientras que el 12.2% de 15
afios y mas tiene secundaria completa. El 27.7% de la poblaciéon de 18 afios y mas
tiene educacién posbasica. El grado promedio de escolaridad es de 7.82 (INEGI,
2010).

En cuanto a la adscripcion religiosa, la mayor parte de la poblacién es catodlica, pues

el 80.3% practica ésta.
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Sobre las actividades econdémicas, el 53% (606) de la poblacion de 12 afios y més
es activa, se trata basicamente de hombres (67%). En el Censo de Poblacién de
2010 no se pueden encontrar los sectores en los cuales se concentraron, para ello
he consultado los datos publicados en el censo del afio 2000, que pueden dar
alguna idea, en que se empleaban. En ese entonces es importante notar que las
actividades del sector terciario eran un poco mas significativas que las del primario,
pues de 474 personas ocupadas en ese momento, el 42% se ubicaba en el sector
terciario, seguido por el 41% del primario y en Gltimo lugar, el 15% en el secundario®.
Es decir, habia méas personas ocupadas en el comercio, transporte y otros, que, en
la agricultura, ganaderia, silvicultura. A nuestro parecer, por el trabajo de campo
realizado, la brecha entre el sector terciario y primario se ha ampliado y hay mas
personas ocupadas en el sector terciario, pues Puxtla se ubica muy cercana a
Cuautla, la segunda ciudad mas grande de Morelos (INEGI, 2000, 2010).

Solo el 15% de la poblacion total tiene acceso a servicios medicos del IMSS y el
6.9% del ISSSTE, mientras que el 40% tenia acceso al Seguro Popular, antes de
gue fuera desaparecido.

El grado de marginacion’ de la localidad en 2010 fue reportado como Medio, cinco
afios antes, en 2005, éste era Bajo, lo cual quiere decir que las condiciones de
alfabetismo y de la vivienda empeoraron en tan solo cinco afios. En cuanto al grado
de rezago social éste se mantuvo en Muy Bajo en ese mismo periodo.

En 2010 de 383 viviendas particulares habitadas solo el 7.8% tenian piso de tierra,
el mismo porcentaje no contaba con drenaje, el 1.5% no contaba con luz eléctrica,

el 16% no contaba con agua entubada y el 6.2% no tenia sanitario (INEGI, 2010).

5En el censo de 1990, el porcentaje de poblacién ocupada en el sector primario, fue del 52%; seguido
del terciario con el 37.6% vy, finalmente, el secundario, con el 37.6%.

“La marginacion segin INEGI son los problemas de las localidades relacionados a pobreza, pobreza
extrema, pobreza por falta de trabajo, hambre, alta marginacion, marginacién por distancia olejania
de la localidad, falta de ingresos, bajos ingresos y economia (Instituto Nacional de Estadistica y
Geografia, 2010)
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lll. 2 Organizacion social y politica
Politicamente Puxtla se organiza por una Ayudantia, que es conformada por el

ayudante municipal, su suplemente, secretario y tesorero. El ayudante municipal es
elegido cada tres afios, es obligatorio que su planilla sea registrada en el
ayuntamiento de Cuautla.

El ayudante municipal, junto con los miembros de su planilla, realizan la gestion de
proyectos que se proponen desde el municipio que beneficien a la comunidad, como
obras publicas de drenaje, alumbrado y la seguridad. La planilla, en conjunto con el
comité de fiestas patronales, que conforma gente que el ayudante elije, piden
cooperaciones para las fiestas que se celebran en la comunidad, particularmente
para la de San Isidro Labrador en mayo y la Fiesta Patria del 15 de septiembre.
Este comité acompafia al ayudante municipal los tres afios de mandato. El ayudante
se encarga de realizar asambleas en la comunidad en las cuales se fijan las cuotas
gue cada familia aportara para las fiestas.

El comité de fiestas patronales se conforma por el ayudante, secretario y tesorero,
mas algunos hombres de la comunidad que deciden participar en la organizacion
de la fiesta. Ellos son quienes planean y se encargan de pedir la cooperacion casa
por casa, con meses de anticipacion. Ellos organizan los chinelos, los juegos
mecanicos y los jaripeos.

Otro grupo importante es el comité de la capilla de San Isidro Labrador, que
pertenece a la parroquia de Nuestra Sefiora del Carmen de Cuautla. Esta
conformado por cuatro mujeres adultas, que tienen el rol de catequistas. Estas
organizan el novenario, que inicia el 14 de mayo. Ese mismo dia se realiza una misa
en la cruz que se ubica en el campo segundo de Puxtla, para bendecir los campos

de cultivo.
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1.3 La agricultura, los campos y las fuentes de agua
Como se ha mencionado, Puxtla tiene tierras del ejido de Cuautla, divididos entres

campos, cada campo tiene de 10 a 15 hectéreas, la poblacion local los identifica
como:

1. Primero

2. Segundo

3. Tercero

En éstos, la produccién mas importante es la cafia de azUcar, arroz y hortalizas,
como calabaza y ejote. En otro momento, también se sembraba jitomate y tomate,
pero por la contaminacion y la menor disponibilidad de agua, asi como los precios
en el mercado, los ejidatarios se han concentrado en cafia de azucar, como en otros
ejidos de la zona.

En otofio — invierno hay presencia de cafia y hortalizas; mientras que en primavera
— verano, los campos se llenan de arroz y elote. El segundo se vende en la central
de abasto.

Todos estos productos se mantienen con riego. De acuerdo con Ricardo, un
productor de Puxtla entrevistado en el mes de enero de 2019, el campo primero se
alimenta del rio Cuautla; el campo segundo, por la misma fuente y por los achololes®
de Santa Inés y el campo tercero se alimenta del Almeal. El agua es administrada
por un canalero que la reparte de acuerdo a una lista. Los productores pagan
alrededor de 240 pesos anuales.

El canalero, quien se dedica a repartir el agua por los campos de Puxtla, es pagado
por el ejido de Cuautla; mientras que cada productor tiene su propio “aguador”, que
cuida el agua en la parcela de quien lo contrata, pagandole el productor alrededor

de 1 000 pesos por hectarea a la semana (24 horas).

Sobre el agua dependiendo en el ejido que uno haga el trasplante del arroz,
por decir, aqui hay agua por riegos, hay un encargado que reparte el agua no

8 Los achololes son aguas de drenaje, sobrantes o excedentes del riego de una tierra, que se colectan
en canales (achololeras) y caen nuevamente al rio o barranca para ser derivados por otro sistema.
El curso de los achololes es parte de una cultura del agua en la region (Rodriguez, et. al., 2004: 36).
De acuerdo a esta fuente, el acholol de Santa Inés, de donde toma agua Puxtla para sus sembradios,
se ubica en el margen derecho del rio Cuautla.
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la tienen que ir pidiendo y ya él apunta y ya empieza a repartir el agua. En otros
lados nada mas es de llegar y agarrar el agua, pero aqui en Puxtla no se puede,
aqui esta el canalero, asi se le llama. En Santa Inés solo agarras agua. El agua
viene del rio Cuautla y de Santa Inés. (Testimonio de 28 /02/ 2019, Omar
Peralta)

1.4 Perfil de los campesinos de Puxtla
La mayoria de los ejidatarios campesinos son hombres, en menor medida se

encuentran mujeres. Aquellos que siguen con la produccién agricola son ejidatarios,
pero también se encuentran arrendatarios de la misma localidad. De acuerdo con
testimonios, hay alrededor de 50 o 60 ejidatarios en Puxtla, que concentran mas o
menos 300 ha.

Aquellos que siguen sembrando, no se dedican exclusivamente a un producto, sino
gue en diferentes momentos del afio van combinando, por ejemplo, algunos pueden
mantener cafia y arroz a lo largo del afo; otros tienen arroz y luego la otra parte de
afo siembran calabaza, etc., para tratar de ir sorteando los riesgos que se

presentan, tales como heladas, lluvias intensas o los precios en el mercado.

Tanteandole, unos siete productores, habia mas que sembraban, pero como
les varian el precio del arroz, hay veces que baja y dejan de echar, mejor echan
cafa en lugar del arroz, por el precio. Aqui que yo conozco son mas hombres,
pero también hay pocas mujeres, unos si son ejidatarios y otros son
arrendatarios. (Testimonio de 11/ 01 /2018, Patricio Rodriguez)

Ya siembran muy poco, el afio pasado ya fueron como 400 tareas® [de arroz],
sembraron muy poquito, algunos ya no sembraron, son en total como 40
hectareas, te digo que es porque les varian el precio, como cada tres o cuatro
afios les bajan el precio del arroz y le suben el de la cafia entonces dejan de
echar el arroz, y cuando ya les bajan el precio de la cafia vuelven a sembrar
arroz. (Testimonio de 11/ 01 /2018, Patricio Rodriguez)

Algunos de los hogares de Puxtla se mantienen de otras fuentes econdémicas,
principalmente empleos fuera de la comunidad, dejando de lado el trabajo en el
campo. Los entrevistados se dedican a la ganaderia, que les permite no pedir
créditos al ingenio o al molino de arroz; las mujeres, por otro lado, se concentran en

el hogar, y los hijos, a estudiar y ayudar al trabajo en el campo y con el ganado. En

9 En todo el texto se hace referencia a la “tarea”, que equivale a la décima parte de una hectarea, es
decir, 1,000 metros cuadrados.
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otras familias los hombres que se dedican al campo por temporada, también se
desempefian en la albafiileria; algunas familias se dedican al cultivo de plantas en
invernaderos y algunos otros son musicos. Algunas mujeres salen a Cuautla a
trabajar en los bancos o como empleadas domésticas.

En Puxtla un grupo grande de mujeres de diferentes familias son empleadas en los
viveros que se ubican en las colonias Santa Inés y El Hospital, donde desarrollan
tareas del cuidado de las plantas y la venta. Algunas otras se dedican
exclusivamente al cuidado del cultivo de la nochebuena, cuando empieza la
temporada invernal. Esto Ultimo en un vivero que comenzé a emplear a mujeres de
la comunidad hace aproximadamente tres afios, por su cercania.

Algunos hombres han sido empleados por empresas industriales fuera de la
comunidad, es el caso de Aqua Medical®, ubicada en Tetelcingo. Esta se dedica a
la elaboracion de concentrados y material para hemodidlisis. Desde hace un afio ha
empleado a hombres de la comunidad para trabajo estable, les ofrece un horario
corto y paga de 1,500 pesos a la semana. La empresa también les ofrece servicio
de comedor el cual tiene un costo de 15 pesos diarios, siendo éste es un factor que

aprecian los trabajadores.

0 AQUA Médica, S.A de C.V, es un Empresa dedicada principalmente a la fabricaciéon de
Concentrados Acidos y Acondicionamiento de Bicarbonato de Sodio para Hemodidlisis, fue fundada
el 10 de agosto de 1998. Actualmente se encuentra ubicada en Carretera Federal México - Cuautla
Km 65.8 N° 8. Col Tetelcingo (Recuperado de https://www.aguamédica.mx).
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IV. Conocimientos y précticas campesinas en torno a la produccion de arroz

La produccion de arroz se desarrolla en el ciclo primavera — verano y dura
aproximadamente cinco meses. Como se ha sefialado anteriormente, el sistema de
produccion se conoce como “Sistema Tradicional de Riego por Trasplante” que
incluye una serie de tareas que van desde la preparacién de la semilla hasta la
cosecha. Sus principales caracteristicas radican en la manualidad, desempefiadas
por trabajadores especializados, que han adquirido sus conocimientos a partir
compartir de generacion en generacion y entre miembros de la misma generacion
en el trabajo mismo. Como ha sefalado Steffen (2017: 76) las tareas son
desarrolladas por los mismos productores y jornaleros que son contratados para
ello, particularmente de Puebla, Guerrero y Morelos.

Este sistema, como ha sido mencionado por Steffen (2017), ha llevado al aumento
considerable de la productividad de las tierras. En Puxtla, el proceso inicia con el
establecimiento del semillero y termina con la cosecha, comprendiendo un periodo

de febrero a octubre.

IV.1 Establecimiento del semillero o “pachol”

El semillero se conoce en Puxtla como “pachol” o almacigo, que dura un periodo de
30 a 45 dias. Esta tarea es llevada a cabo por el productor junto con uno o dos
jornaleros, depende de la cantidad de tierra que se va a sembrar.

Se trata de la preparacion de un pedazo de tierra, que puede estar o no dentro de
la misma parcela que se sembrara, en éste se hacen “camas”, es decir, bordes en
forma rectangular de 25 m de largo, donde haran germinar la semilla.

La preparacion dura aproximadamente dos dias: en el primero se hacen las camas
con un rastrillo y se llenan de agua; en el segundo se pone la semilla aventandola y
tapandola con ayuda de una escoba o varas de sauce. De acuerdo a los testimonios
recogidos en campo, la semilla no debe quedar muy enterrada porque la planta tiene

gue estar suave y se debe poder arrancar con todo y raiz.
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Se ocupan varios bultos de semilla, por ejemplo, durante una puesta de “pachol” a
la que se asistié en el trabajo de campo, se utilizaron 150 kg (tres bultos) para 30

tareas (3 ha).

Foto 1. Camas de pachol o almé&cigo, Puxtla

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, marzo 2019. Campo Tercero.

A los ocho dias, la semilla comienza a germinar, a partir de ese momento se debe
dejar mes y medio, aproximadamente, para ser trasplantado en la parcela en la que
se sembrara

Al “pachol” se le da una “espulgadita”, como dicen los productores, para quitar la
maleza o jehuite. Esta tarea la realizan de tres a cuatro jornaleros, los mismos que
también abordaran y plantaran mas adelante.

De acuerdo a Steffen (2017: 77) la semilla proviene del INIFAP y a través de los
molinos de arroz llega al productor. Estos venden a los productores la semilla
certificada por el Servicio Nacional de Inspeccién y Certificacion de Semillas
(SNICS). Como sefiala la autora citada, anteriormente la Productora Nacional de

Semillas (PRONASE) producia las semillas en Tepalcingo.
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Otra posibilidad que tienen los productores es la seleccion de la semilla de su
cosecha anterior para sembrar en la siguiente temporada, pero esto resulta mas
delicado, ya que deben realizar tareas extras: dejar el grano con cascatrilla, limpiarlo,
asolearlo, lavarlo, secarlo y guardarlo en sacos. No obstante, algunos molinos no
aceptan el grano con semilla propia, obligando a los productores a usar la oficial.

A patrtir de las observaciones realizadas en trabajo de campo, algunos productores
utilizan la variedad A98.

Al semillero o pachol también se le coloca herbicida para evitar que crezca la maleza
y se le cuida de los pajaros. Para esto Ultimo se colocan hilos sobre carrizos, que
los productores o trabajadores recogen en el campo o con ramas de arboles
cercanos a la parcela. Este sistema no permite que los pajaros entren a las camas,
pues se pueden enredar en los hilos.

Como se puede observar en la foto 3, la puesta de los hilos se hace de manera

cuidadosa, es una tarea que exige paciencia.

Foto 2. Productor colocando herbicida sobre el pachol para evitar el crecimiento de
maleza

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, marzo 2019. Campo Tercero.
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Foto 3. Hilos sobre el pachol para evitar que los pajaros lo coman

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, marzo 2019. Campo Tercero.

Algunos productores no ponen pachol, por lo que buscan a otros que les sobre
planta y la quieran vender. Es importante sefialar que los productores que venden,
solo comercializan el sobrante, ya que el molino Buenavista vende la cantidad
indicada en su contrato a cada productor. Cuando se vende plantula, se hace por
‘cama” (2 m de ancho y 8 m de largo), con un costo de alrededor de 1, 400 pesos.
Una vez que la semilla ha germinado, entonces se saca, se lava y se traslada en

costales hasta el lugar donde se va a trasplantar.
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Foto 4. Pachol ya nacido, sin hilos

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, marzo 2019. Campo Tercero.

En las entrevistas y el trabajo de campo se identificé que la manera en cdmo se
aprende a “echar pachol” es a partir de compartir conocimientos, de padres a hijos,
pero también entre miembros de la misma generacion en el campo. Esto fue el caso
de Ricardo, un joven de 25 afios que se aventurd a sembrar arroz, para apoyar a su
abuelo, y quien recurre a Artemio Chavez “El Chino”, un amigo de 30 afios, para
aprender sobre el proceso de produccion del arroz. En el trabajo de campo se

observo como uno ensefiaba al otro sobre la manera en cémo plantar y fumigar.
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Foto 5. Productores fumigando herbicida sobre pachol, transmisién de

conocimientos
g s

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, marzo 2019.Campo Tercero.

Al pachol se le coloca abono que ya viene preparado y listo para su aplicacion. En
el trabajo de campo se observl que se usaba fosfonitrato, un fertilizante sélido que

es considerado por los productores como “vitamina” para la planta.

IV.2 Preparacion de latierra
Como sefala Steffen (2017: 77) entre la siembra del pachol y el trasplante, se

prepara la tierra donde se va a colocar la planta germinada. En Puxtla la tierra se
barbecha con maquinaria rentada por los productores, al molino Buenavista 0 a
vecinos que cuentan con ésta.

En la tierra se cortan “los tajos”, que miden 20 m ancho y 20 m de largo, se mide
por “vara” de 20 m. Una tarea sale de 4 varas, o sea, de 400 m.

Algunos productores comenzaron con la preparaciéon de la tierra la Ultima semana
de marzo. En el caso de Ricardo productor con quien realizé el trabajo de campo,
inicio con la ayuda de “El Chino”, entre la primera y segunda semana del mes de
abril. Artemio Chavez, “El Chino”, comenz6 a barbechar la tierra con el tractor que

€l mismo le rent6 a Ricardo. Con un solo tractor se hizo el trabajo de toda la tierra.

45



La tierra no se barbecha pareja, a diferencia de los surcos, que han quedado
marcados del cultivo del maiz; para el arroz, solo se barbecha, esto quiere decir que
se remueve la tierra, para posteriormente meter la maquina.

Cuando se termina el barbecho, un par de dias después, entra la maquina para
marcar los tajos en toda la tierra, después se marcan las tareas con varas de

carrizos, se mete el agua y se continta con el aborde y el trasplante.

Foto 5. Preparacién de la tierra

—

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.
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Foto 6. Preparacion de la tierra

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.

Foto 7. Tajos y aborde divididos con varas

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.
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Los “tajos” permiten que el agua se empoce al inundar la tierra (Steffen, 2017).
Actualmente los bordos se realizan con pala, antes se utilizaban caballos y bueyes.
Los trabajadores lo realizan con varitas de carrizo, que mide 20 m, que usan para
medir las tareas, las cuales se hacen por cuatro cuartos, de entre 20 y 27 metros.
Una vez realizado esto, se le mete agua para que la tierra se moje y para comenzar
el aborde, construir las melgas'?, que son los cajetes'? en forma de espiral, en donde

se estanca el agua.

Foto 8. Aguador fumigando con sellador el trabajo del abordador, para después
plantar

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, mayo 2019. Campo tercero.

1 En el cultivo de arroz se le llama melga a las camas que se forman en la tarea del aborde. Se le
llama asi por la forma de espirales que toma por el agua, las melgas permiten que el agua corra
por si sola y permita el trabajo del plantador.

12| os cajetes son los bordos gque se forman en la tarea del aborde y que toman forma también de
espirales, estos permiten que el agua que corre se mantenga retenida al nivel que los plantadores
necesitan durante el trasplante.
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En Puxtla el trasplante “va de la mano” con el aborde. Los trabajadores necesarios
para realizar estas tareas son los abordadores?®3, plantadores y el aguador. Este
ultimo se encargara de realizar los canales que permitira que el agua entre a mojar
la tierra, para posteriormente comenzar con el aborde. Este también realiza la tarea

de colocar el sellador4.

Foto 9. Aguador metiendo el agua antes del comienzo del aborde

7

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.

La parcela decimos que se “refria”, que queda bien “empanturrada” que se
haga lodo. Entonces la gente comienza a abordar y se mete a una persona por
tajo, ya ahi vienen los plantadores. El aborde y el trasplante van de la mano,
pues no se puede dejar mucho tiempo porque se pone duro [...] para mis tres

13 En el trabajo de campo, durante el aborde y trasplante se pudo hablar con los jornaleros, los cuales
son de la comunidad de Ahuehueyo, del municipio de Ayala. Estos salen de su comunidad para
trabajar. Se dedican al cultivo de maiz, calabaza por temporada, cafia, arroz y especialmente al corte
de cebolla en su comunidad. También para el corte de cebolla se movilizan a Sonora, Chihuahua y
Puebla.

4 Durante el trasplante se debe aplicar herbicida, a esta operacion se le llama “sellado” y tiene como
objetivo impedir el nacimiento de malezas. En esta etapa participan jornaleros con experiencia, y
muchas veces acuden con algin hijo o sobrino a los que van entrenando (Steffen,2017:78). El
sellador que utilizan se llama RONSTAR, que se prepara con agua. Los ingenieros han capacitado
a los productores en su uso.
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hectareas entré unas 10 personas, entre abordadores y trasplantadores.
(Testimonio de 23/ 01 /2019, Ricardo Ramirez)

Una vez anegada la parcela, entran jornaleros a realizar el aborde, son ellos quienes
disefian los bordos que dan forma a las melgas garantizando la nivelacion del agua
y permitiendo que ésta escurra de manera permanente, pero sin inundar. El sentido
del aborde es nivelar correctamente el agua y esto se logra gracias al conocimiento
y experiencia de los jornaleros abordadores (Steffen, 2017: 78).

La tarea del abordador consiste en recoger la tierra lodosa con la pala e irla
encimando para formar el borde. Después con la pala le pega para aplanar el borde
y el espacio donde ird la planta. El borde que se va formando es curveado y no
recto, asi puede ir entrando el agua para que no se quede estancada, sinoque sea
corrediza, es decir, que fluya. Se dice que, si se hace recto, “queda pozudo” y el
agua se estanca. En el borde, se le hacen “bocas”, que son pequefas “puertas” que
permiten que salga el agua. Cada dos bordos, se deja una “boca.

Los abordadores y plantadores se hunden en el lodo hasta las rodillas, costandoles

trabajo caminar.
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Foto 10. Trabajo de un abordador y plantador, bocas para que permiten la nivelacion
y circulacion del agua
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Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, mayo 2019. Campo Tercero.

Una parte de los jornaleros, con dilatada experiencia, se dedica al aborde y el

trasplante aplicando una tecnologia creada por ellos (Steffen, 2017: 78).

Foto 12. Un cuarto de tarea abordada por un jornalero

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.
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Los conocimientos sobre la tarea del aborde en Puxtla, ha sido ensefiada por los
padres a hijos, los productores y jornaleros. Algunos otros dicen que ha sido la
“‘experiencia de vida” para referirse a que han aprendido a partir de observar y

practicar en el trabajo mismo.

Mi papa me ensefig, desde los 8 afios me comenzo a ensefiar, haciendo el
aborde nos llevabamos de 7 de la mafiana a 4 o 5 de la tarde. (Testimonio de
11/ 01 /2018, Patricio Rodriguez)

Foto 12. Abordador de Ahuehueyo, en Puxtla

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.
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Foto 13. Abordador trabajando

L e A ey

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, mayo 2019. Campo Tercero.
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Foto 14. Abordador aplanando el borde

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, mayo 2019. Campo Tercero.

IV.3 Trasplante o siembra
En Puxtla las siembras se hacen en un periodo comprendido entre los meses de

marzo y mayo. Como sefiala Steffen (2017: 76) en las parcelas, las siembras no son
simultaneas, ya que el agua se reparte a los productores en distintos momentos.
De acuerdo a las entrevistas realizadas, el trasplante se debe hacer con una
distancia especifica, a una “cuarta'®” entre las plantas. Se trata de una tarea manual,
aunque en algin momento se traté de usar maquina, no funciono.

El trasplante lo realizan de cuatro a cinco jornaleros, a los cuales se les paga por

tarea de 450 a 500 pesos, algunos productores llegan a pagar hasta 800 pesos.

15 Una “cuarta” equivale en promedio a 25 cm.
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Foto 15. Plantadores arrancando planta del “pachol”

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo tercero.

La duracion del trasplante es de una semana y se necesitan alrededor de cinco
personas para hacerlo. Una vez que se saca la semilla del “pachol”, el trasplante
debe comenzar a mas tardar dos dias después para evitar que se eche a perder.
Asi que el tiempo es fundamental para evitar que el aborde seque y la planta deje

de servir.
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Foto 16. Plantador con su costal listo para la tarea del trasplante

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo tercero.

La organizacion de estas tareas, por parte del productor, es fundamental. En Puxtla
la tarea de trasplante en la tierra del sefior Ceballos, donde se hizo el trabajo de
campo, comenzo el 29 de abril y termind el 7 de mayo. El trasplante se realiz6 en la

misma tierra en donde estaba el pachol, por lo cual el aborde y trasplante hicieron

al mismo tiempo.
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Foto 17. Plantador con su costal lleno de pachol, listo para entrar a plantar
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Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.

Los plantadores utilizan técnicas que fueron aprendidas por medio de la experiencia
de trabajo o por compartir conocimiento con sus padres. El proceso es arrancar
planta por planta hasta juntar una cantidad que quepa en su mano; después
enjuagarla y enfilarla en los bordes que forman las camas del pachol.

Cuando tienen una buena cantidad de planta la meten a sus costales, cada
plantador tiene cerca el suyo.

Comentan que antes de plantar se pone el sellador para evitar el crecimiento de

maleza, como ya se dijo anteriormente.
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Foto 18. Plantador de arroz, de la comunidad de Ahuehueyo, trabajando en Puxtla

Cada plantador realiza a la semana dos hectareas, quienes son rapidos pueden

llegar a realizar mas?e.

6 para media tarea, ocupan entre uno y dos costales.
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Foto 19. Plantador realizando la tarea de trasplante

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.

El plantador mete la planta y con el pulgar la presiona, y el agua se encarga de
taparla.

Tanto productores como jornaleros sefialan que el transplante tiene un impacto
positivo en la region, ya que demanda trabajadores especializados para hacerlo. El
hecho de no meter maquina en esta etapa también tiene que ver con la
preocupacion de los productores de no disminuir la demanda de mano de obra.
Los campesinos aprendieron de sus padres que el trasplante debe hacerse cuando
la plantula todavia estd pequena porque tarda menos en “macollar’, esto quiere
decir, que tarda menos en espigar. Los trasplantadores introducen dos o tres
plantulas en cada agujero que van haciendo con los dedos en las melgas disefiadas

por los abordadores. Si se incrementa el nimero de plantas por agujero, se cosecha
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mas, pero la espiga puede plagarse con hongos o “envanecerse’!’ “No se deben
enterrar muy hondo las plantas para que ‘no pierdan fuerza” (Testimonio de abril

2019, Jornalero de San Juan Ahuehueyo)

Foto 20: Plantador de Puxtla

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, abril 2019. Campo Tercero.

7L a primera semana de trasplante la planta se “envanece”, esto quiere decir que la planta se pone
amarilla o marchita cuando la arrancan. Una vez trasplantada pasa una semana para que la planta
gue va a vivir, se componga.
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IV.4 Aplicaciéon de herbiciday abono

De acuerdo a las entrevistas realizadas durante el trabajo de campo, un mes
después del trasplante, se fumiga con herbicidas para “matar” la hierba y después
se abona. Los productores determinan que es momento cuando “ya sale el pastito
o hierba”. Esto con el objetivo de que en el momento en que espigue, el campo esté
limpio. Durante el crecimiento de la planta también se abona con fosfonitrato.

Foto 21. Fosfonitrato, abono para el pachol.

Fuente: Ricardo Vazquez, marzo 2019. Campo Tercero.

Steffen (2017) sefala que las malezas secas deben ser quitadas manualmente por
jornaleros, que es lo que se llama “tlamateca”, que consiste en voltear la maleza y

enterrarla en los bordos, con el objetivo de nutrir a la tierra.
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Foto 22. Sellador Ronstar, aplicado durante el aborde para evitar en nacimiento de

maleza
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IV.5 Riegos

El riego es muy importante, pues el terreno se debe mantener lodoso durante todo
el proceso. Sin embargo, no debe contener demasiada agua, de ser asi, el riego “se
castiga”, es decir, se suspende para evitar que las plantas crezcan demasiado. Una
semana antes del corte se suspende el riego para facilitar el corte (Steffen, 2017:
79). Los informantes en campo sefialan que para el riego se va observando el
crecimiento de la planta y el clima, pues si llueve mucho no le ponen agua “de
abajo”, no la riegan.

En el caso de Puxtla, como se ha mencionado, el agua viene de Santa Inés, pues
ya no cuenta con agua directa. El uso se “encadena”, es decir, se riegan varios
campos. El encargado de repartir el agua es el canalero, el cual otorga el recurso
por lista, “si tu quieres el agua y el otro la estd ocupando, te dice ‘espérate, dentro
de dos o tres dias ya te la paso a ti’” (Testimonio de 9/ 08 /2018, Teodora Ramirez).
Los beneficiarios son los productores de cafia y de arroz. Como se ha sefialado, en
Puxtla hay un canalero que es pagado por el ejido de Cuautla; mientras que cada
productor contrata a su propio “aguador” para vigilar que se hagan los riegos en su

parcela.

IVV.6 Deshierbes
A los dos meses es necesario “desmalezar’. Antes toda esta labor se hacia con el

“clamaroce”, que realizaban los jornaleros y que consistia en remover o voltear los
bordos y con eso se ahogaba la maleza. Pero como este proceso es muy caro —ya
no saben muchos productores cuanto costaba la mano de obra— ahora se
desmaleza con herbicidas y cuando esté seca la hierba, se retira a mano y al estar
impregnadas de herbicidas ya no constituyen materia organica, sino basura
(Steffen, 2017: 79).

Antes todo esto se hacia manual, con pura pala y con unos que se llamaban
aros, con esos aros, manual se le raspaba adentro donde esta la melguita para
gue se arrancara toda la hierbita y en el bordo con una pala y tapdbamos la
hierba, los aros que se ocupaban se hacian con latas ya solo se compraba la
pala. (Testimonio de 11/ 01 /2018, Patricio Rodriguez)
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IV.7 Nacimiento de las espigas y pajareo
Después de la segunda aplicacion de herbicidas y de la “tlamateca”, se mantiene el

riego por dos meses. A los tres meses y medio, las plantas empiezan a espigar
(Steffen, 2017: 79).
Espigar es cuando brota la mata, en un principio esta “paradita”, pero cuando esta

“‘buena”, es cuando se “cuelga”. Asi se dan cuenta que ya esta listo el arroz.

Ya depende de su crecimiento vemos si le seguimos dando agua o le
tumbamos un tiempo, va dependiendo también del clima de lluvias. Si llueve
mucho pues no le metemos agua de abajo. Ya después de la plantacion a los
90 dias empieza a espigar, de esos 90 dias cuando empieza a espigar ya se
empieza a cuidar del pajaro aqui le llamamos pajareada. (Testimonio de
12/07/2018, Silvestre Palma)

Foto 23. Nacimiento de las espigas

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, agosto 2019. Campo Tercero.

Cuando la planta esta espigando, se debe empezar con el pajareo para evitar que

los pajaros se coman la leche de los granos tiernos y que aniden entre las espigas.
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Hay ocasiones en que los p4jaros se comen hasta un tercio de la produccién. Para
esta labor se requiere de uno o mas pajareros, aproximadamente durante seis
semanas (Steffen,2017:79).

En Puxtla, pajarean una o dos personas dependiendo de la superficie de la tierra.
Este lo pueden realizar hombres y mujeres, los mismos productores o personas
contratadas especialmente para ello. La jornada de trabajo es de 11 a 12 horas.
Los testimonios sefialan que esta tarea tarda 40 dias hasta que el arroz esta
totalmente maduro, generalmente en el mes de julio.

En Puxtla ésta se realiza con botes de aluminio, que se cuelgan a lo largo de toda
la parcela; también se utiliza el chicote, cuyo ruido espanta a los pajaros. Lo mas
“‘duro” se concentra por las mafianas y las tardes, cuando salen los pajaros.

Las maneras mas antiguas de realizar esta tarea son con el chicote y la honda. Esta
ultima era hecha con hilo tejido de ixtle, con un extremo mas ancho que el otro.
Ahora también se utiliza honda, pero hecha de rafia. Con éstas se agarra una piedra,
se le da vueltas y la sueltan. La piedra cae y espanta los pajaros.

En la parcela en donde se lleva a cabo la investigacion la tarea del pajareo inicio el
12 de agosto y duré un mes, los sistemas que se utilizaron fueron los botes de

aluminio, honda y chicote.

65



Foto 24. sistema de pajareo con bote de aluminio

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, agosto 2019. Campo Tercero.

Bueno lo del pajareo eso depende de como lo hagan, mira hay personas que
ve uno que pajarean y van con las hondas o con el chicote, es lo que se llevan
para espantar a los pajaros. Lo del chicote ha venido de afios, bueno eso de la
honda también es de afios, la honda suponemos que es con hilo tejido, es de
un lado un poquito ancho y de otro delgado, pero todo va tejido, esa se teje con
hilo de ixtle, bueno ahora con el hilo que se llama rafia. La honda es para
agarrar la piedra, le meten la piedra y le dan vueltas y vueltas y la sueltan y esa
piedra espanta a los pajaros, esa ya es de afios, esa la usaban mis hermanos.
Y ahora yo ya no pajareo, pero cuando iba lo hacia con carrizos, ese es con
hilos, latas o botellas, los botes de cerveza se les hacen hoyitos y se les mete
el alambre, esos los mancuernas y los amarras en el carrizo y ya eso depende
donde hagas tu pajarera te pones en alto y ya nomas estas jalando los hilos, el
pajareo dura de 4 a 5 semanas. (Testimonio de 9/ 08 /2018, Teodora Ramirez)

En algin momento se trataron de utilizar los cuetes, pero resultaba demasiado caro

para los productores.

El pdjaro que se come el arroz es el tordo y el charrastero, son méas chicos que
el hurraco, pero hoy los que dan mas lata son las tordas, las hembras. El
pajareo se comienza en julio, si en julio, porque para las lluvias ya estd maduro
el arroz, las lluvias también pueden tumbar el arroz, por los ventarrones o el
granizo. (Testimonio de 11 /01 /2018, Patricio Rodriguez)
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Ese ya cuando comienza a “parir’ el arroz, ya la espiga, ya mete uno el pajarero
son 5 semanas, estamos hablando como de la primera y segunda semana de
julio, el pajaro es el tordo, es un pajarito negro, pero mas chiquito y es de
cuidado porque si lo dejas, se puede acabar toda la tierra. Se ocupa el chicote
y la honda, éstas se hacen con lia, los botes se hacen con rafia y botes y hay
que meterles piedras para que se espanten. Han intentado meter un cafion que
cierto tiempo sonaba, pero no funciono el pajaro no se espanta. También han
intentado con el cuete, pero no se pudo, sale muy caro, se queda siempre el
método tradicional. (Testimonio de 23/ 01 /2019, Ricardo Ramirez)

A los trabajadores que la desarrollan se les paga actualmente 1,100 pesos por
semana. Es considerado como un trabajo “aburrido”, mas que cansado. De acuerdo
a Ivan, entrevistado en marzo de 2019, este trabajo se basa en caminar por la
parcela durante todo el dia. El fabrica sus herramientas, un chicote y resortera, con
lia. En su experiencia, el trabajo es “pesado” porque se realiza bajo el sol y si llueve,
el suelo se pone muy resbaloso por el lodo, lo que le ha provocado caidas, pues

también durante la lluvia debe seguir trabajando.

Foto 25. Campo de arroz y pajarero
W S,

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, agosto 2019. Campo tercero.
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En su mayoria ésta tarea es realizada por hombres, aunque hay algunas mujeres

que apoyan a sus esposos o padres.

IV.8 Cosecha
En Puxtla los diferentes informantes sefialaron que anteriormente la cosecha se

realizaba manualmente, y ahora es con “maquina”. Cuando se hacia manual, se
usaban animales de carga como caballos y mulas para trasladar el arroz de la huerta
hacia el camino donde esperaba el transporte para llevarlo al molino. Se contrataba
a personas que sacaban los costales de la huerta.

De acuerdo al cortador Patricio Rodriguez, antes se empezaba a cortar muy
temprano, a las dos o tres de la madrugada. Con la hoz se cortaba por abajo y en
manojos, que después se azotaban en botes. Una vez que se llenaban éstos, se

vaciaban en costales.

Pues antes era manual, ahi le daba uno bien temprano a cortar arroz en los
botes, empezdbamos conforme queriamos avanzar y terminar temprano, nos
ibamos a las dos o tres de la mafiana, yo me llegué a ir a las 4 de la mafiana
cargando un bote. Llegas a donde se esta cortado el arroz y llevas la hoz, lo
corta uno por manojos y lo azotas y ahi va cayendo, ya que esta lleno el bote
llevan los costales y los comienzas a llenar. Pero ahora ya no hay trabajo de
corte por las maquinas. El arroz se transportaba en animales, en caballos, en
machitos, cuando yo comencé a ayudarle a mi papa ya estaba el Buenavista.
Los botes de metal, sitenias propios estaba bien y sino los rentabas, tres pesos
el dia, pero ahora ya esta como de a 15 pesos y los rentan por cualquier cosa,
por si se llega a ocupar. (Testimonio de 11/ 01 /2018, Patricio Rodriguez)

Antes el proceso de cosecha era con botes y sacabamos el arroz en los
caballos machos, ya llegaba el carro del molino a cargar solo que ahi si era
mas friega, nos pagaban por carga. Antes la carga era de dos bultos de 200
kilos y nos pagaban de a 40 pesos cada carga, yo llegué a hacer cuatro cargas,
pero habia personas que se hacian ocho cargas. Llegdbamos como a las tres
de la mafiana y le paraban como a las 11 o0 12 y después regresaban a las tres
0 cuatro de nuevo a cortar los botes de metal. Aqui muchos tenian antes, pero
te convenia comprar tu bote, bueno se mandaba a hacer, te costaban caros
como 300 o 400 pesos, pero ya no pagabas tu renta cada semana, ya lo
cuidabas y te duraba hasta 10 afios. Ahora los rentan, pero ya son pocos ya se
acabd eso, por las maquinas, sobre todo, nos llegaron a robar el trabajo.
(Testimonio de 23/ 01 /2019, Ricardo Ramirez)
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En Puxtla, para la cosecha de una huerta que se registro en el trabajo de campo,
se utilizé una maquina trilladora y un camion donde se iba vaciando el grano. Este
ultimo pertenecia a la Asociacion Local de Cafieros de Casasano A.C.

La trilladora tardé 20 minutos entre vuelta y vuelta, y en cada una vaciaba el grano
en el camién. El chofer del camion ayudd al maquinista a que no se atorara el grano
y al finalizar la vuelta, le ayudd a poner agua a la trilladora para que no se calentara.
La renta de la maquina es de 450 pesos por tonelada cosechada. Anteriormente las
magquinas se traian desde Veracruz, actualmente en Cuautla hay tres maquinas, las

cuales se rentan a través del molino Buenavista.

En 2019, el molino pagd a cada productor 5, 060 pesos por tonelada de arroz, es
decir, a 5 pesos el kilo. Por ejemplo, la tierra del productor Ceballos fue de 20 tareas
(2 ha) de las que obtuvo 23 toneladas, que fueron cosechadas en dos dias.

Foto 26. Cosecha mecanizada con trilladora y camién para el grano de arroz

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, septiembre 2019. Campo Tercero.
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La trilla (recoleccion) ahora se hace mecanizada, pero de 25 afios para atras
se hacia manual con bote, una especie de un tonel donde se azotaba la planta
y ya caia y se echaba al costal, pero ya de 25 afios para aca ya vino la
mecanizacion, lo que ya son las trilladoras, ahora se hace todo mecanizado. La
cosecha mecanica ese si ya se va a quedar, es el Unico cambio que ha habido
durante 50 afios que yo me acuerdo. (Testimonio de 12/ 07 /2018, Silvestre
Palma)

Ya cuando lo van a cortar, es de agosto a septiembre, ya ahi ya traen las
maquinas, la trilladora, ya no es manual. La maquina llega y trae como unas
navajas que van cortando la espiga y ya se va almacenando en la tolva. La
tolva es como de una tonelada, ya que se llend ya va con el camion y ya lo
vacia. Los tractores algunos tienen y algunos los rentan, aqui hay un sefior
gue lo renta y cobra por tarea. Las maquinas las rentan luego ya tienen las
tarifas, esas maquinas las traen de Veracruz, la renta estd como en 300 pesos
por tonelada. (Testimonio de 11/ 01/ 2018, Patricio Rodriguez)

Foto 27. Cosecha mecanizada, maquina trilladora

R .

Fuente: Trabajo de campo. Aylin Rosas Villanueva, septiembre 2019. Campo Tercero.
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CUADRO .

PRACTICAS CAMPESINAS EN TORNO A LA PRODUCCION DE ARROZ EN

TAREA

Establecimiento
del semillero o
“Pachol”

Preparacion de
la tierra

Aborde

Trasplante o
siembra

Aplicacién de
herbicida y
abono

Riego

Pajareo

Cosecha

Fuente: Elaboracion propia basado en el trabajo de campo en Puxtla, Morelos.

PUXTLA

DESCRIPCION

El semillero se conoce en Puxtla como “pachol” o
almécigo, que dura un periodo de 30 a 45 dias. Se trata
de la preparacion de un pedazo de tierra, donde haran
germinar la semilla.

Se prepara la tierra que se va a sembrar a través del
barbecho, es decir, que solo se remueve la tierra. Un par
de dias después, se marcan los tajos en toda la parcela
con maquinaria.

Se marca la parcela con varas de carrizos y se mete el
agua para mojar la tierra y abordar.

El plantador pone en la tierra preparada las semillas
germinadas, presionando con el pulgar.

Un mes después del trasplante, se fumiga con herbicidas
para “matar” la hierba y se abona.

El riego es muy importante, pues el terreno se debe
mantener lodoso durante todo el proceso.

El pajareo se realiza cuando nacen las espigas, con
botes de aluminio, que se cuelgan a lo largo de toda la
parcela o con chicote, cuyo ruido espanta a los pajaros.
Esto tiene el objetivo de evitar que los pajaros se coman
el grano.

La cosecha se realiza cinco meses después de la
siembra, con una maquina trilladora.

PERIODO

Marzo
Abril

Marzo
Abril

Marzo
Abril

Marzo
Mayo

Junio

Abril
Septiembre

Agosto

Septiembre
Octubre
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IV.9 Condiciones laborales

Todas las tareas descritas comprenden condiciones de trabajo duras para los
productores y los jornaleros. Estos ultimos en rangos de edad, en promedio 30 a 35
afos, pero también se encuentran personas de 70 afios.

El trabajo de los jornaleros especializados en el cultivo del arroz en Morelos es
temporal, de seis meses, con periodos de ocupaciéon y “descanso”. El horario es
variable, puede ser desde el amanecer hasta las nueve de la noche, de acuerdo a
la labor a realizar (Steffen, 2017: 81).

Los productores de arroz, que ademas cultivan cafia de azlcar, cuentan con seguro
social del Instituto Mexicano del Seguro Social (IMSS), pero los jornaleros que
trabajan en el arroz carecen de prestaciones y la remuneracion que perciben es
variable (Steffen, 2017: 82). Cabe sefalar que esta situacion no es exclusiva de los
jornaleros que laboran en el arroz, es una condicion generalizada para todos los
gue realizan distintas tareas de diversos productos en la entidad y en el pais.

Las condiciones en que trabajan productores y jornaleros del arroz son insalubres,
sobre todo en el aborde y trasplante, pues lo realizan sin zapatos ni botas altas, en
el agua contaminada con detergentes, quimicos, y las aguas negras de las
urbanizaciones, por lo que sufren infecciones en las piernas y en la piel en general;
COmo no cuentan con servicio médico, para curarse y acabar con las afecciones de
la piel, se aplican grasa o diésel. (Steffen,2017:82) Ademas de lo mencionado por

Steffen (2017), también hay otros problemas de salud:

Depende de la superficie de terreno, por hectarea pues se necesitan como
cinco abordadores y cinco plantadores. Al paso del tiempo las “riumaz” eso
pasa por tanta agua, no se puede trabajar con botas se necesita trabajar
descalzo. (Testimonio de 10 /01 /2018, Noé Rodriguez)

En el trabajo de campo se observd, por ejemplo, que el pajareo se realizaba aun
bajo la lluvia, en periodos de hasta 12 horas, lo cual llevaba a que varios se cayeran
debido a lo inestable del suelo por el lodo. Estos trabajadores estan en riesgo de
sufrir infecciones en la piel, no estan acostumbrados a trabajar con equipo, como

las botas, debido a que hacen mas lenta la labor.
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En las fotografias presentadas, se observa que incluso en el momento de la
aplicacion de abonos y herbicidas los trabajadores lo hacen sin equipo especial.

La posicién del cuerpo también afecta, ya que se trabaja agachado, particularmente
en el trasplante, sefialan que el agua se calienta y la sensacion de calor sube y

sufren mareos.

A los trabajadores cuando abordan y trasplantan por las aguas negras les dan
infecciones, sobre todo porque la gente tira muchas porquerias pues salen
granos en la piel en los pies y manos y no se puede trabajar con botas es
pesado. Casi puro hombre realiza estas tareas. Este afio estuvimos pagando
de 700 a 750 por tarea, lo que quieran trabajar es lo que quieran ganar.
(Testimonio de 23/ 01 /2019, Ricardo Ramirez)

Para realizar el aborde y trasplante en el arroz, los trabajadores visten pantalon
hasta la rodilla, camisa, gorras y pafiuelos que les cubren toda la cabeza y cara. El
trabajo lo realizan hombres. El pago por ésta es de 800 pesos por tarea, abordada
o plantada.

Don Pedro, plantador de San Juan Ahuehueyo, dice que la dificultad del trabajo de
plantador, son las piedras que se entierran en los dedos, de ahi en fuera nada, el

agua caliente para él no es problema y no “para”, hasta la hora de la comida.

IV.10 Procesos de modernizacion
Los cambios en el sistema de cultivo del arroz estan dentro de los procesos de

modernizacion que el campo ha tenido. Numerosos productores y algunos
funcionarios e investigadores del INIFAP destacan que con el sistema tradicional se
logran los mas altos rendimientos de arroz palay y la mejor calidad, sin embargo,
instituciones publicas y empresas privadas estan difundiendo otros métodos de

cultivo que buscan la mecanizacién del proceso (Steffen, 2017: 83).

Algunas transformaciones observadas en la investigacion y reportadas por Steffen

(2017) se enlistan enseguida:

La siembra directa. Laimpulsé un ingeniero del INIFAP, para reducir los costos de

produccion, pues la sembradora esparce, de manera simultanea en la parcela de
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cultivo, la semilla, un acelerador de germinacion, el fertilizante y productos anti-
hongos. En la zona oriente de Morelos, una parte de los productores estarian
utilizando este sistema (Steffen, 2017: 83). En el caso de Puxtla, aunque hace afos
se traté de introducir la siembra directa no funciond, sin embargo, en colonias
vecinas como ElI Hospital y Martinez Pefia solo unas tierras siguen este
procedimiento. Ricardo, el productor con el que se realiz6 el trabajo de campo,
menciona que con la siembra directa el arroz nace como zacate, “salpullida”, por
falta de espacio y ventilacion, aparte que el rendimiento baja hasta un 30%, mientras

que, con la siembra manual, el arroz rinde y se obtienen espigas més grandes.

El sistema de trasplante mecanizado La maquina trasplantadora traida de Japén,
se tratd de introducir a inicios de los noventa, pero se comenzo a utilizar en el 2000.
Con esta maquina se pueden plantar 2.5 hectareas al dia. Antes de meter la
trasplantadora hay que nivelar el terreno, lo que se puede hacer con laser, esto tiene
un costo muy alto (Steffen, 2017:83). En Puxtla ain se mantiene el proceso de

trasplante manual.

Los cuetes en el pajareo. En Puxtla los productores identifican que algunas tareas
se han tratado de cambiar, por ejemplo, en el pajareo en el que se ocupaba el
chicote y se han intentado introducir los cuetes (cafiones), pero rapidamente los
pajaros se acostumbraron al ruido. Asi prefieren utilizar el chicote o el sistema de

botes de aluminio, que da buen resultado, pero se considera “muy laborioso”.

La cosecha mecanizada Hace aproximadamente 15 afios que se introdujo la
trilladora. En la region centro-norte del estado la cosecha debe ser artesanal porque
el suelo es blando y las cosechadoras se hunden; en cambio en el centro oriente se
puede trillar mecanicamente. La cosecha mecanizada no parece implicar una
reduccion importante del costo de esta etapa del cultivo, sino una disminucion muy
significativa del tiempo. La trilla mecanizada corta parejo la espiga verde y la espiga

seca, lo cual aumenta la merma (Steffen, 2017: 84). En el caso de Puxtla toda la
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cosecha ya es mecanizada, pero en algunas ocasiones los productores recurren al

proceso manual en caso de que la maquina tenga alguna falla.

Los agroquimicos. En la produccion de arroz de Morelos los agroquimicos se
introdujeron a finales de los afos ochenta del siglo XX, progresivamente se
convirtieron en condicidén de existencia para su cultivo (Steffen, 2017: 85).

En Puxtla los agroquimicos que utilizan para el cultivo de arroz son: sellador
RONSTAR, Comax, Del Monte y Propavel, que son comprados en una tienda de
fertilizantes en el centro de Cuautla, muy cerca de Puxtla. Ahi no solo se encuentran

los productos sino también la asesoria de los ingenieros.
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CONCLUSIONES
El objetivo de la investigacion fue analizar las transformaciones en las précticas

campesinas, basadas en conocimientos de productores y jornaleros en la
produccion de arroz en la localidad de Puxtla, en el municipio de Cuautla en el siglo
XXI.

En las dos primeras décadas del presente siglo, la produccién del grano ha
disminuido de manera dramatica en el pais, resultado de la aplicacién de las
politicas neoliberales al campo, tendencia que también se ha presentado en el
estado de Morelos, donde el grano se comenzé a sembrar en el siglo XIX y fue eje,
junto con la cafa, del proceso de industrializacién en la entidad. La disminucion
contintia, a pesar de la obtencion de la DO en 2012, que reconoce su calidad
resultado de las condiciones agronomicas y de los conocimientos y practicas de
quienes forman parte de la produccion. Estos ultimos estan comprendidos en el
Sistema Tradicional de Riego por Trasplante, que halogrado que alcance la calidad
gue lo llevé a ser reconocido a nivel nacional e internacional.

Los conocimientos y practicas de productores y jornaleros fueron resultado de una
experiencia “vivida, duradera e intensa”, como ha sefialado Villoro (s/f: 199), en el
trabajo desde nifios y jovenes, acompafiando a otros trabajadores, generalmente a
sus padres, quienes los compartieron con ellos.

Los productores tienen extensiones pequefias en las que llevan a cabo la
produccion de arroz, pero no exclusivamente, también cafa y hortalizas. Para el
arroz dependen de los molinos para su transformacion y venta. También suelen
complementar sus economias familiares a partir de su participacion o, de otros
miembros, en actividades de los sectores secundario y terciario en la cercana ciudad
de Cuautla. No pueden vivir solo del arroz por los bajos precios en el mercado.

En el caso de los jornaleros, son de la localidad y de otras vecinas, que a su vez
siembran maiz en parcelas propias, pero que al mismo tiempo se contratan en
distintos momentos en el arroz y otros cultivos como la cebolla, en la regién oriente
de Morelos. Su empleo en el arroz no es pleno durante todo el proceso productivo,
aunque se han especializado en varias tareas, que los lleva a incorporarse mas de

una vez en la misma parcela.
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Tanto productores, como jornaleros son mayoritariamente hombres.

En cuanto alos conocimientos y practicas de los productores y jornaleros vinculados
al arroz, hay permanencias y también innovaciones. El proceso de innovacion se
basa enla prueba y error y la observacion puntual, ya que se intentan nuevas tareas
o productos, se presta atencion y si funciona, se adopta a partir de la logica
campesina. Algunas innovaciones han sido introducidas a través de ingenieros de
las casas de agroquimicos, por ejemplo, la tarea del deshierbe se realizaba
manualmente, con una pala, pero ahora el uso de herbicidas recomendados por
éstos, ha derivado en que ya no sea necesaria la contratacion de mano de obra.
Los conocimientos y practicas se han socializado inter e intrageneracionalmente, lo
gue ha sido determinante para lograr que el arroz tenga buena calidad y alcance
mayores rendimientos que en otros estados, que producen de manera industrial.
Como seiiala Steffen (2007: 69) hay tecnologias tradicionales, creadas por ellos
mismos donde se imprimen esos conocimientos, que, si bien han sido socializados
generacionalmente, también han sido reelaborados a lo largo de un siglo. En el
pajareo, por mencionar una tarea, utilizan un sistema manual, pues los trabajadores
construyen una red de hilos y latas llenas de piedras que impiden que los pajaros
bajen y se coman el arroz. Cuando el pajaro intenta acercarse, el trabajador que se
ubica en un extremo del campo, tira de un solo hilo para moverlo y hace sonar las
latas, ahuyentado al animal. Otra tecnologia es la creacion de la honda.

Se tienen las medidas y formas exactas para realizar tareas como el aborde y el
riego, que son fundamentales para lograr el éxito de la produccion. De la misma
manera, los plantadores cuentan con el conocimiento del espacio a dejar entre
plantas para que crezcan uniformes. Son conocimientos a los que se les ha
denominado “tradicionales”, ante todo, procesos/actos de conocer (Valladares vy
Olivé, 2015). Se construyen en la practica, se transmiten de generacién en
generacion y se aprovechan comunitariamente (Guzman y Guzman, 2017: 36).
Entre los jornaleros hay una especializacion en distintas tareas, es decir, pueden
ser contratados para desarrollar una o varias en todo el proceso productivo, aunque
cabe destacar que el productor también desarrolla algunas, como es el caso de la

puesta del pachol, desde la colocacion de la semilla hasta que germina.
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No dejo de sefalar que las condiciones en que llevan a cabo estas tareas
especializadas e indispensables para el éxito de la produccion, son sumamente
precarias que han afectado a la salud. La obtencion de la DO, si bien toma en cuenta
y valora los conocimientos y practicas que hacen se obtenga un producto de calidad,
no ha impactado en el mejoramiento de las condiciones de trabajo ni de la
comercializacién. Tampoco ha detenido la desaparicion del paisaje arrocero en la
region centro — oriente y en toda la entidad, peligro latente que llega a la pérdida de

empleos y gradualmente de las técnicas y conocimientos campesinos.
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